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1000-SK/II

Niedrigtemperatur Raucherofen

ALT@/(‘.%HAAM

, O%D@ ®Halo Heat . . . die geregelte, gleichmillige Ringwarmetechnik, die die Temperatur
Sismart  wihrend des gesamten Gar- und Warmhaltevorgangs innerhalb enger Toleranzen
- konstant hélt. Sorgt fiir einheitliches und konstantes Backen den ganzen Tag iiber, wenig
Schrumpfen der nicht portionierten oder portionierten proteinhaltigen Speisen, héheren
Feuchtigkeitsgehalt aller Speisen sowie beachtlich lingere Warmhaltung.

® Garen, Rosten, Aufwarmen und Warmbhalten in einem einzigen Schrank mit Bedienungselementen,
die Sie nur einmal einstellen miissen, um die Arbeitsbhelastung besser zu verteilen.

® Riuchert mit echten Hackschnitzeln — kein Uberdruck, kein kiinstlicher Riuchergeschmackstoff.

® Riucheruhr bietet Auswahlen fiir milden, mittelstarken oder starken Rduchergeschmack.

® Zum Kaltrdauchern von Fisch und Kése.

e Backen nach Zeit oder Sensorwert, der die Produkt-Kerntemperatur feststellt und automatisch vom
Backmodus zum Warmhaltemodus umschaltet, nachdem die festlegten Parameter erreicht wurden.

e Acht programmierbare Meniitasten zum Speichern hiufig benutzter Rezepte (sollwerte fiir garen/
warmbhalten/zeit/sensor). Verringert Betriebsanforderungen auf das Beladen des Ofens, Driicken
der Netztaste, der Speicher-Meniitaste und der Start-Taste.

e Beim Backen nach Temperatursensor speichert der Ofen die héchste und niedrigste vom
Speisensensor gemessene Temperatur, um sicherzustellen, dass die Speisen bis zur erforderlichen
Temperatur gebacken wurden.

e Der Ofen umfasst das patentierte SureTemp™-Hitzerlickgewinnungssystem, welches fiir sofortigen
Ausgleich von Wirmeverlusten beim Offnen der Tiir sorgt und mit einem akustischen Signal
anzeigt, dass die Tiir ldnger als drei Minuten offen gelassen wurde.

eAntimikrobieller Griff verlangsamt das Wachstum krankheitserregender Pathogene.
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Kurzformular Technische Daten

Der Alto-Shaam Raucherofen 1000-SK/III mit einer Ofenkammer besteht aus einem Gehéduse aus Edelstahl. Der Ofen umfasst eine
Edelstahltiir mit magnetischer Verriegelung. Der Ofen ist mit zwei (2) Seiteneinschiiben aus Edelstahl mit Elf (11) Wannenpositionen
im Abstand von 35 mm an Mittelstiicken, zwei (2) Drahtregalen aus Edelstahl, einen (1) Rippchen-Gittereinschub aus Edelstahl, eine
herausnehmbare Auffangschale aus Edelstahl mit Abfluss und einen Hackschnitzelbehélter. Der Ofen wird mit einer aullen, an der
Vorderseite angebrachten Auffangschale aus Edelstahl und je einem (1) Musterbeutel mit Holzsorte Kirschbaum, Hickory, Apfelbaum
und Ahorn geliefert. Der Ofen umfasst einen (1) Satz aus 89 mm Laufrollen — 2 fixiert und 2 schwenkbar mit Bremse.

Eine Deluxe-Regelung umfasst die einzelnen Einstellungen fiir die obere und untere Kammer und besteht aus einer 4-stelligen LED-
Anzeige, EIN/AUS-Schalter fiir jede Kammer, Backtemperaturtaste mit einem verstellbaren Backtemperaturbereich von 93 °C bis 162 °C,
Uhrtaste mit Sollwerten von 1 Minute bis 24 Stunden; eine Rducheruhrtaste mit Einstellmoglichkeiten zwischen 1 Minute und 1 Stunde;
Sensor-Regeltaste mit zwischen 10 °C und 91 °C verstellbaren Sollwerten sowie einer Warmhaltetemperaturtaste mit einem zwischen

15 °C und 96 °C verstellbaren Warmhaltebereich. Die Regelung umfasst acht (8) programmierbare Meniitasten mit Sperrfunktion sowie
die Mdglichkeit, einzelne Gar- und Warmhalteparameter festzulegen, Warmhaltermodus-Uhr, Kontrollleuchten fiir Betriebsstatus und
Start-Taste. Die Regelung ist mit einer integrierten Aussperrfunktion und einer Spannungswandlerfunktion versehen, damit sich die
Kiichenmaschine automatisch an die Spannung der anliegenden Gebaudespannungsversorgung anpasst.

[0 Modell 1000-SK/III: Niedrigtemperatur Rducherofen mit Deluxe-Regelung

Weitere Funktionsmerkmale

[] Rippchen-Gittereinschub « Artikel SH-29474
Gittereinschub aus speziellem,

Werksseitig eingebaute Optionen
® Tiir angeb en: [J HACCP-Dokumenation, Daten-Logger [5015563]

[ Massivtiir, standard ® Integrierte Daten-Logger-Technologie sergt fiir

7z,
B

¥, [J Tiir mit Fenster, optional exakte und rechtzeitige Dokumentation. nichtmagnetischen Edelstahl
ANSUNSF4 @ Tiirdffnungsseite angeben: ® Registriert Start- und Endzeit. fflél;ldfi?pi)if}iz;hggg%:[izsf}?;&icks
cus B Eielflilst)s,ozie;ggzlr d ® Registriert Start- und Entermeratur. gleichmﬁﬁigerem Réuch.ern'
LISTED Temporire Zeit- und Temperaturmeldungen Jeder Einschub fasst dreizehn

COOKING APPLIANCE
584m

N11942

HAL

® Spannung angeben:
[1208-240
J230

® Die Farbe der

Aufenabdeckungen angeben:

[JEdelstahl, standard
[J Burgunder, optional
[JKundenspezifische Farbe,
optional
® Backthermostat-Grenzwert
eingestellt auf 250 °F fiir
bestimmte Gebiete.
[0 Bei der Bestellung nach
Bedarf angeben.
[ Verlangerte Auffangschale
(mit Puffer nicht erhaltlich)

werden in 5-Minuten-Intervallen aufgezeichnet
USB-Downloads erleichtern die Dokumentation
auf den PCs der Abteilungsleitung.

Die elektronische HACCP-Dokumentation

kann zur Berichterstellung und grafischen
Auswertung in Excel oder einer dhnlichen
Software importiert werden.

Die Steuerung speichert die neuesten Daten 30
Tage lang.

Die Produkt-ID (A-H) wird aufgezeichnet, sofern
eine solche verwendet wird.

komplette Rippchen. Mit jedem Réucherofen
wird ein (1) Rippchen-Gittereinschub mitgeliefert.

Weitere Gittereinschiibe sind wahlweise erhaltlich.

Gesamte Ofenkapazitit: Drei (3) Rippchen-

Gittereinschiibe.
Aufsetzdesign

Stapelbar mit Einkammerdfen lehE“SI ge

und Heihalteschranken
der 1000 Serie oder CTX4-10
Combitherm®. Es miissen
geeignete Stapel-
Montageteile

bestellt werden.

Bei allen Gar- und

Warmbhalte-Heizelementen
(AUSSCHLIESSLICH ARBEITSKOSTEN).
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1000-SK/111

— Niedrigtemperatur Raucherofen
i
Elektrischer
Anschluss £ Abmessungen: HxBxT
£
g Auflen:
: Mit optionalem 1021 mm x 597 mm x 802 mm
£ Gummi abgebildet
3 Innen:
o
T Y 683mm x 479mm x 673mm
Elektrik
\% Ph Hz A kw Netzkabel
Kabellange: und stecker
230V - 2438 mm
572 mm 208-240V - kein netzkabel oder stecker 208 1 60 ]_6)0 3’3 Kabel,
802 mm 240 1 60 18,3 4,4 kein stecker
B 1@: 230 1 50/60 14,0 3,1 Stecker-Spannung 250V
M / o \
. CEE 7/7 CH2-16P BS 1363 AS/NZS 3112
N E g H oy se
-k g2 Produkt-/Wannenkapazitat
@ [
£E é 54 kg maximal
2
8 g 0 Maximal volumen: 76 liters
i& = Gastronorm 1/1:
R I 524 mm o Drei (3) 530 mm x 325 mm x 65 mm
597 mm 683 mm Nur an optionalen Drahteinschiiben
- Normalgrofle wannen:
*981 mm - mit optionalen 64 mm Laufrollen .
*1067 mm - mit optionalen 127 mm Laufrollen Sieben (7) 457 mm x 660 mm x 25 mm
*1063 mm - mit optionalen 152 mm Standbeinen
Anforderungen An Den Freiraum Installationsanforderungen
Riickseite | 76 mm von nicht beheizten Flachen — Der Ofen muss waagrecht installiert werden.
457 mm von hitzeerzeugenden Gerdten — Der Ofen darf nicht in einem Bereich aufgestellt werden, in dem
. er durch schwierige Bedingungen wie Dampf, Fett, tropfendes
Oberseite | 51 mm Wasser, hohe Temperaturen oder andere schédliche Einfliisse
Links, Rechts | 25 mm beeintréachtigt wird.
Gewicht — Kiichenmaschinen mit Laufrollen und ohne Kabel oder Stecker
miissen mit einem flexiblen Anschluss an tragenden Gebdudeteilen
Netto: cA. 92 kg Versand: cA. 128 kg gesichert werden. Nicht vom werk geliefert.
Kartonabmessungen: (Lx B x H) — Anforde.rungen an die Ent.liiftung des Réducherofens hingen von
den ortlichen Bauvorschriften ab.
889 mm x 889 mm x 1270 mm

Zubehor
) [J Wannengitter, Draht, 416 mm x 619 mm
) Rundum-StoRschutz - passt in ein Blech 457 mm x 660 mm PN-2115
(nicht verfiigbar mit 64 mm laufrollen) 5009767|| [ Sicherheitstafel mit Schliisselschloss 5013934
[1 Schneidhalter, Prime Rib HL-2635|| - ETHSChub’ Edelstahlgltt.er . SH-2325
"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" [ Einschub, Edelstahl, Rippchen-Gitter SH-29474
[J Schneidhalter, Steamship (Cafeteria) Round 4459l O Stapel-Montageteile 5004864
Laufrollen, Schaft - 2 fixiert, 2 schwenkbar mit bremse AufsetZdeSign
[J Uber oder unter TH, SK, S-Serie 5004864
L 64mm 5008022} [ ynter CTX4-10 Combitherm® 5019679
[] Tiirschloss mit Schliissel LK-22567|| Holzspine, Beutel
[ Auffangschale mit Abfluss, 48 mm 5005616 9kg (2.01b) | 35L (1.25cu. ft.) | 71 L (2.5 cu. ft.)
1 Auffangschale, ohne Abfluss 48 mm 11906 Kirsche [1WC-22540 [ WC-22541 [ WC-37746
Apfel [ ] WC-22542 [ ] WC-22543 [ ] WC-37747
[] Auffangschale, ohne Abfluss, 102 mm 159291 Ahorn [ WC-22544 [1WC-22545 [1WC-37748
[J Standbeine, 152 mm, mit Flansch (satz mit4stiick)  5011149|| Hickory [] WC-2828 [] WC-2829 L1 WC-37749
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