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500-PH/GD

HEISSHALTESCHRANK FUR HEISSE PIZZA

ma%rt® ®HALO HEAT ... eine geregelte, einheitliche Hitzequelle, die die
~ Speisen umgibt, um besseres Aussehen, besseren Geschmack und

langere Aufbewahrung zu erzielen.

e Enge Temperaturtoleranz und gleichméRige Warmeeinwirkung
erhalten die idealen Serviertemperaturen im gesamten Schrank aufrecht.

® Geringer Stromverbrauch.

e Hilt Pizza, heifle Vorspeisen oder Torten mehrere Stunden lang heils, frisch
und geschmackvoll.

e Perfekt fiir im Laden servierte und zum Mitnehmen vorgesehene Pizza.
® Fasst bis zu dreizehn runde Pizzas, 406 mm Durchmesser.
e HeilRhalte-Temperaturanzeige misst die Lufttemperatur im Schrank.

® Griffe fiir den einfachen Transport.

Der Einkammerschrank umfasst einen (1) EIN/AUS-Schalter mit justierbarem Thermostat mit einem Temperaturbereich von 16
bis 93 °C, eine (1) Kontrollleuchte und eine (1) Heihalte-Temperaturanzeige zur Uberwachung der Lufttemperatur im Schrank.
Inkl. dreizehn (13) verchromte Einschieberoste mit 51 mm Rostabstand. Am Schrankduflleren befinden sich vier (4) Griffe aus
Edelstahl fiir den Transport.

[0 MODELL 500-PH/GD: Das Schrankiuflere besteht aus Edelstahl der Stirke Gauge 20 (0,95 mm) mit einer Glastiir.

GUS

LISTED

COOKING APPLIANGE
584m

WERKSSEITIG EINGEBAUTE OPTIONEN WEITERE FUNKTIONSMERKMALE

- Spannungsversorgungsméglichkeiten ® Laufrollen-Unterbau erhiltlich.
L1120V e Standbein-Unterbau erhiltlich.
L1230V

« Tiirauswahlméglichkeiten
N11942 (] Tiir mit Fenster, standard
[ Massivtiir, optional

- Tlir6ffnungsseite angeben:
[JRechts, standard

[ Links, optional
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HEISSHALTESCHRANK FUR HEISSE PIZZA
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PRODUKTKAPAZITAT
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MAXIMAL: Dreizehn (13) runde PIZZAS, 406 mm Durchmesser
MAXIMALGEWICHT PRO PIZZA: 0,9 kg

Bedingungen wie Dampf, Fett, tropfendes Wasser, hohe

wird.

INSTALLATIONSANFORDERUNGEN GEWICHT
Das Gerat muss waagrecht installiert werden. Esdarfnichtin || NETTO 34 ke
einem Bereich aufgestellt werden, in dem es durch schwierige || vgrsanp 60 kg

Temperaturen oder andere schédliche Einfliisse beeintrachtigt

KARTONABMESSUNGEN: (L X BX H)

813 mm x 813 mm x 1041 mm

* Informationen zum versand auf dem landweg, nur USA. Gewicht und
abmessungen fiir den export im werk nachfragen.

ANFORDERUNGEN AN FREIRAUM ZUBEHOR
RUCKSEITE 76 mm [0 Laufrollen-Unterbau 15633
OBEN 51 mm [] Standbein-Unterbau 15634
BEIDE SEITEN 25 mm [J Drahteinschub, verchromt SH-2102
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