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GAS, OHNE WASSERERHITZER

CAPACITY

+ Zehn (10) halbgroRe Bleche; zehn (10) normalgrofe

oder GN 1/1 Behalter; eine Reihe tief

* Zwei (2) Seitenschienen mit zehn (10) nicht geneigten
Stiitzschienen; 330 mm Horizontalbreite zwischen
den Schienen, 70 mm Vertikalabstand zwischen den

Schienen

BAUWEISE
+ Edelstahl aulen, gldnzend vergitet innen

+ Nahtlose, geschweifite Innenkammer aus Edelstahl

+ Zum Anfassen kuhles dreifachverglastes
CoolTouch3™-Trfenster mit Innenscheibe an

Scharnier verhindert Warmeverlust und erhéht den

Garungswirkungsgrad
* Turscharnier ist um 130° schwenkbar

+ Hocheffiziente LED-Beleuchtung in der Tir integriert

+ TUrmontierte Auffangschale mit Ablass

+ Freihand-Tirgriff mit Direktarretierung und bele
Hinweismeldungen [PATENT ANGEMELDET]

+ Ergonomische, einschiebbare PROrinse™-Han
mit Sicherheitsabsperrverriegelung, die die
Wasserversorgung zum Schlauch absperrt
[PATENT ANGEMELDET] und in den Handbrausengri
eingebaute Riickstromsperre

+ SafeVent™ sorgt fir automatischen Dampfabz
Ende des Garungszyklus [PATENT-NR. 7,282,674

+ System ohne Freiraumanforderungen nutzt die
Stellfldache optimal aus und hat Funktionen, die
temperaturempfindliche Komponenten schiitzer
[PATENT ANGEMELDET]

« erstellbare Standbeine aus Edelstahl sorgen fii
Stabilitat

+ Modulierender Gasbrenner mit hohem Wirkung
maximiert die Verweilzeit der Rauchgase
[PATENT ANGEMELDET]

CT PROFORMANCE™
STANDARDFUNKTIONEN

+ Ofen mit modernsten innovativen und perfekt integrierten
L6sungen, um die hdchsten Leistungsstandards, einheitliche
Speisenqualitat und Produktionseffizienz zu erzielen.

+ Die PROtouch™-Steuerung bietet eine einfache und intuitive
Touchscreen-Benutzeroberflache, groRe Bildschirmflache und
Symbole, die einfach zu bedienen und identifizieren sind.

+ Software in Englisch, Franzdsisch, Deutsch, Koreanisch,
Mandarin, Russisch oder Spanisch.

+ Vier Garungsmodi:

Déampfen - 30 °C bis 120 °C
Konvektion - 30 °C bis 301 °C
Kombination - 30 °C bis 301 °C
Aufwérmen - 120 °C bis 160 °C

Die Gardauer wird in Stunden : Minuten : Sekunden exakt
angezeigt.

+ Sie haben Zugriff auf eine unbegrenzte Anzahl von
programmierten Rezeptnamen, die Sie selbst erstellt, als Favorit
markiert oder in Kategorienordnern abgelegt haben.

+ Herausnehmbarer Kerntemperatursensor mit einer Spitze und
Schnellanschluss.

* Zwei Leistungsstufen: verringerter Stromverbrauch zur
Vermeidung von Spitzenbelastungen in der Kiiche und Oko-
Leistung fiir optimalen Ofenwirkungsgrad

+ System zur Regelung der absoluten Luftfeuchtigkeit (AHC) mit
0-100 % Feuchtigkeitsstufen erméglicht eine exaktere Regelung
der idealen Garungsbedingungen und des Fertigproduktes
[PATENT ANGEMELDET].

+ Automatisch reversierbares Geblase mit fiinf verschiedenen
Geblasedrehzahlen erweitert die Garungsmdglichkeiten - von
Schmoren und Résten bis hin zu konvektionsempfindlichen
Produkten wie Soufflés und Schaumgeback oder alle Produkte,
die durch starke Luftstrdmungen beeintrachtigt werden.

+ Die Feuchtigkeitszugabe-Funktion sorgt fiir perfekten Glanz und
Krusten auf Brétchen und Gebéck.

+ USB-Autoerkennung fiir HACCP-Datenzugriff, Rezeptverwaltung
und Software-Updates.

+ Multi-Einschub-Uhren kénnen nach Produktnamen bezeichnet
und in Stunden, Minuten und Sekunden programmiert werden
und bieten genauere Regelung fiir empfindliche Produkte.

+ Der Ruhemodus kann fiir Zeitersparnis verwendet werden,
indem das Abschalten und erneute Einschalten vermieden wird.

+ Niedrigtemperatur-Delta-T-Funktion fir Garen bei niedriger
Temperatur oder langem Rosten.

+ Programmierbare Abkiihlfunktion dient zum rascheren Absenken
der Temperatur in der Ofenkammer.

+ Entfeuchtung-Zusatzfunktion.

+ Vollautomatische CombiClean PLUS™ Reinigung mit 5
Reinigungsstufen.

+ Betriebsstundenzéhler und Audit-Trail bieten umfangreiche
Diagnose- und Fehlersuchfunktionen.

KURZFORMULAR TECHNISCHE DATEN

Alto-Shaam Combitherm® CT PROformance™ Thekenmodell CTP10-10G
Gas-CombiOven ohne Wassererhitzer mit EcoSmart®-TechnoIogie fir verringerten
Energie- und Wasserverbrauch. Mit Betriebsmodi fir Dampfen, Konvektion, einer
Kombination von Dampfen und Konvektionshitze sowie Aufwarmen. Der Ofen hat
eine Ofenkammer aus Edelstahl der Stérke Gauge 18 (1,27 mm). Der Ofen verfiigt
Uber einen angeschlossenen, einschiebbaren Handbrausen-Sprihschlauch mit
Sicherheitssperrverriegelungssystem und Rickstromsperre. PROtouch™ verfiigt Giber

eine Abkuhlfunktion, automatische Reinigungsfunktion, Rezeptprogrammierung, drei
Leistungsstufen, zehn (10) Feuchtigkeitsstufen, automatisch reversierendes Geblase
mit fiinf (5) Gebl&sedrehzahlen, Multi-Einschub-Uhren und Ruhemodus. Der Ofen
verfligt Uber einen USB-Anschluss, HACCP-Datenzugriff und vier (4) verstellbare
Standbeine aus Edelstahl. Jeder Ofen kann bis zu zehn (10) halbgroRe Bleche oder
zehn (10) normalgrofie Behélter (GN 1/1) aufnehmen, verfiigt standardméagig tiber
rechtsseitiges Tiirscharnier, zehn (10) nicht geneigte Stiitzschienen und fiinf (5)
Edelstahleinschiibe.

WERKSSEITIG EINGEBAUTE OPTIONEN

Spannungsversorgungsmaglichkeiten
1120 V 1 Phase [1208-240 V 1 Phase
[1208-240 V Drehstrom [1380-415 V Drehstrom

Netzkabel und Stecker
[ NEMA 5-20P, 20 A, 125 V Stecker
(kostenlose Option fiir 120-V-Modelle)

Gassorte
[ Erdgas

Tirdffnungsseite
[1 Rechtsseitiges Tiirscharnier, Standardausfiihrung
[ Versenkte Tir, optional: vergroRert die Ofenbreite
um 102 mm

[] Propan

[l Erweiterte Einjahresgarantie

[ Alternative Brennerdiise — fiir Seehdhe von mehr als 610 m
(iber dem Meeresspiegel

ALTO-SHAAM.

Automatisches Fettauffangssystem [PATENT ANGEMELDET], mit vier
(4) 6-teiligen Gefliigelregalen #5014438, innere Tropfwanne
und Fettauffangwanne mit Absperrventil (an Geréaten mit
Raucherfunktion nicht erhéltlich)

Wahlmaglichkeiten fiir Reinigungssystem

[1 Automatisches tablettgestitztes Reinigungssystem,
Standardausfiihrung

Automatische Fliissigreinigung pumpt
Reinigungsflissigkeit zur griindlichen, eingriffsfreien
Reinigung durch das System; es umfasst ein
(1) herausnehmbares Stiitzbecken fiir den
Flussigkeitsbehdlter, optional

[1 CombiLatch™-Tiirverriegelung mit verstellbarer Uhr zum
Schutz des Personals vor Hitze und Dampf im Ofen, wenn die
Tur wéhrend eines Garungszyklus gedffnet wird

[J Priifung bei der ersten Inbetriebnahme - BEI EINEM ALTO-SHAAM
FASTEAM CENTER ERHALTLICH

Raucherfunktion - mit einstufiger Kaltraucherfunktion
(AN GERATEN MIT SICHERHEITSVORRICHTUNGEN NICHT ERHALTLICH)

Sensor-Wahlmdglichkeiten
Herausnehmbarer Temperatursensor mit einer Spitze
und Schnellanschluss, Standardausfiihrung
Herausnehmbarer Sous-vide-Temperatursensor mit
einer Spitze und Schnellanschluss, optional
[J Festverdrahteter Mehrpunkt-
Produktinnentemperatursensor, optional

Sicherheitsvorrichtung fiir Einsatz in Geféngnissen
[l Optionales Grundausstattungspaket: mit
manipulationssicherem Schraubensatz, ohne
Temperatursensor
[ Einschlusssicherungsvorrichtung, optional
[J Bedienfeld-Sicherheitsabdeckung, optional
Tirverriegelung mit Schnappverschluss
(ohne Vorhange), optional
[] Herausnehmbarer Temperatursensor mit einer
Spitze und Schnellanschluss, optional
[] Standbeinsatz erdbebensicher, optional

[ Stapel-Montageteile

W164 N9221 Water Street < P.O. Box 450 « Menomonee Falls, Wisconsin 53052-0450 « USA
TEL.: 262.251.3800 800.558.8744 usa/KANADA

www.alto-shaam.

AUF GRUND LAUFENDER PRODUKTVERBESSERUNGEN KONNEN TECHNISCHE DATEN OHNE BEKANNTMACHUNG GEANDERT WERDEN.

FAX: 262.251.7067 800.329.8744 NUuR USA
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GAS, OHNE

A= Einlass gefiltertes Wasser
B= Einlass ungefiltertes Wesser
C= Elektro-Anschluss

D= Gas-Anschluss
E=Wasserablass

]
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ABMESSUNGEN: HxBxT

AUSSEN:

1160 mm x 906 mm x 1053 mm

AUSSENABMESSUNGEN MIT VERS
1160 mm x 10

ENKTER TUR:
33 mm x 1053 mm

INNEN:

800 mm x 411 mm x 712 mm

ANFORDERUNGEN AN DIE WASSERVERSORGUNG

WASSERQUALITATSSTANDARDS

ZWEI (2) KALTWASSERANSCHLUSSE - TRINKWASSERQUALITAT

EIN (1) REINWASSERANSCHLUSS: 3/4" NPT* *Kann als Verzweigung an einer
EIN (1) ROHWASSERANSCHLUSS: 3/4" NPT* 3/4-Zoll-Leitung ausgefiihrt werden.
LEITUNGSDRUCK: 2,1 bis 6,3 bar

WASSERABFLUSS: 40mm-ANSCHLUSS MIT EINEM 51mm-MINDESTLUFTSPALT, DER SO NAHE WIE MOGLICH AM OFEN
INSTALLIERT IST. MATERIALIEN MUSSEN TEMPERATUREN VON BIS ZU 93 °C STANDHALTEN.

ANFORDERUNGEN AN DIE REINIGUNG

méglicherweise beschadigen und ma

Der Eigentumer/Betreiber/Kaufer dieser Kichenmaschine tragt die

alleinige Verantwortung zur Gewahrleistung, dass die Wasserversorgung
grindlich geprift wird und dass wenn nétig eine ,Wasseraufbereitung*
vorgesehen wird, die die Konformitatsanforderungen mit den nachstehend
angegebenen Wasserqualitatsstandards erfiillt. Nichtkonformitat mit diesen
Mindeststandards kann diese Kiichenmaschine und/oder deren Komponentel

cht die Garantie des Originalherstellers

UNGULTIG. Alto-Shaam empfiehlt die Nutzung von OptiPure®-Produkten

LINKS:  Omm 457mm FUR waTUNGSZUBANG [www.optipurewater.com] zur Aufbereitung von Wasser.
RECHTS:  Omm NICHTENTZUNDLICHE OBERFLACHEN 51MmM ENTZUNDLICHE OBERFLACHEN Verunreinigung Anforderungen an die Wasserversorgui
OBEN: 508mm FUR LUFTBEWEGUNG Freies Chlor  Weniger als 0,1 ppm (mg/L)
RUCKSEITE: 102mm UNTEN: 130mm FUR STANDBEINE, LUFZUFUHR Harte = 30-70 ppm
Chlorid  Weniger als 30 ppm (mg/L
INSTALLATIONSANFORDERUNGEN 9 ppm (mg/L)
- : - : : pH-Wert 7,0 bis 8,5
* Der Ofen muss waagrecht installiert werden. ¢ Es muss eine Abzugshaube installiert werden. Siliziumdioxid  Weniger als 12 ppm (mg/L)
* Wasserversorgung-Absperrventil und Riickflusssperre, falls durch értliche Vorschriften erforderlich. Insgesamt geldste Feststoffe  50-125 ppm
GASANFORDERUNGEN (DIE GASART MUSS BEI DER BESTELLUNG ANGEGEBEN WERDEN)
ANSCHLUSS: 19 mm-NPT
THERMISCHE NENNBELASTUNG ANSCHLUSSDRUCK
NORDAMERIKA INTERNATIONAL NORDAMERIKA INTERNATIONAL
Erdgas/Propangas G20, G25, G31 Erdgas Propangas G20 | 20mbar
Brutto-Heizwert (HHV) Netto-Heizwert (LHV) Minimum: 14 cm W.C. dynamisch Minimum: 23 cm W.C. dynamisch G25 | 20mbar
80.000 BTU/Std. 21,0 kW Maximum: 36 cm W.C. statisch Maximum: 36 cm W.C. statisch G31 | 30mbar
ELEKTRISCH - CTP10-10G (SEPARATER STROMKREIS ERFORDERLICH) MIT COMBISMOKER®-OPTION
SPANNUNG ~ pH-Wert  HZ MITTL | in NaSHEUSS, er A TRENNSCHALTER KW [ .\ ANSCHLUSS TRENNSCHALTER kW
00 120 1 60 14 L1, N, G 6,8 20 0,84 L1, N, G 12,0 20 1,46
H 208 - 240 10 50/60 14 L1, L2/N, G 48-4.2 15 1,0 L1, L2IN, G 73-71 15 1,5-17
H 208 - 240 3 50/60 14 L1,L2,L3,G 48-4.2 15 1,0 L1,L2,L3,G 73-71 15 1,5-17
| 380 - 415 3 50/60 14 L1, L2, L3, N, G 46-42 15 1,0 L1, L2, L3, N, G 72-71 15 16-17
D SPANNUNGSAUSWAHL NORDAMERIKA D DIE ERDSCHLUSS- ODER FEHLERSTROM-SCHUTZEINRICHTUNG MUSS EINEN LECKSTROM VON 20MA AUFNEHMEN [l INTERNATIONALE SPANNUNGSAUSWAHL ~ JUMRUSTUNG DER ELEKTRIK GEGEN AUFPREIS
FASSUNGSVERMOGEN BLECH STANDARDMODELL MIT COMBISMOKER®-OPTION
NETTO 283 kg VOLLE GROSSE: 508 x 304 x 63 mm EIf (1) Zehn (10)
GN 1/1: 530 x 325 x 65 mm EIf (11) Zehn (10)
VERSAND 315kg ~BLECH, HALBE GROSSE: 457 x 330 x 25 mm EIf (11) EIf (11)
VERSANDABMESSUNGEN PRODUKTBELADUNG
(HxBxT) PRODUKTMAXIMUM 54 kg
1422 mm x 1143 mm x 1651 mm* VOLUMEN MAX 951

*INFORMATIONEN ZUM INLANDSVERSAND AUF DEM LANDWEG. BEZUGLICH DES EXPORTGEWICHTS UND DER ABMESSUNGEN BITTE BEIM WERK NACHFRAGEN.

** ZUSATZLICHE DRAHTEINSCHUBE FUR MAX. FASSUNGSVERMOGEN ERFORDERLI
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