Dieses Dokument bezieht sich auf die AMSO*- und MSO*-Modelle

Bedienungsanleitung

KOMMERZIELLER MIKROWELLENHERD

DIESER OFEN IST NUR FUR DEN KOMMERZIELLEN EINSATZ BESTIMMT

Bewahren Sie diese Anweisungen zum
zukunftigen Nachschlagen auf. Wenn

das Gerat den Besitzer wechselt, stellen
Sie sicher, dass dieses Handbuch mit
ubergeben wird. Wichtige, vor der
Verwendung dieses Ofens relevante
Sicherheitsinformationen finden Sie in den
SICHERHEITSHINWEISEN
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Modellidentifikation

Bitte geben Sie die Produktinformationen an, wenn Sie ACP kontaktieren.

Die Produktinformationen finden Sie auf dem Typenschild des Ofens.

Wenn Sie Fragen haben oder Hilfe bei der Suche nach einem autorisierten
ACP-Dienstleister bendtigen, wenden Sie sich bitte an den ACP ComServ-

Bewahren Sie die folgenden Informationen auf: Kundenservice.
¢ Innerhalb der USA oder Kanadas rufen Sie gebuhrenfrei unter 866-
Modellnummer: 811-8559 an.

Fertigungsnummer: +  AuRerhalb der USA und Kanadas wahlen Sie bitte die 319-368-8195.
Gerate- oder Seriennummer: . . . .

¢ E-Mail: commercialservice@acpsolutions.com
Kaufdatum:

Name und Adresse des Handlers: Der Garantieservice muss von einem autorisierten ACP-Dienstleister

durchgefiihrt werden. ACP empfiehlt auBerdem, sich auch nach Ablauf der
Garantie an einen autorisierten ACP-Dienstleister oder den ACP ComServ-
Kundenservice zu wenden, wenn Wartungsarbeiten erforderlich sind.

Bewahren Sie fiir zukiinftige Referenzen oder eventuell erforderliche
Garantieleistungen eine Kopie des Verkaufsbelegs auf.

Bevor Sie lhren Ofen verwenden, nehmen Sie sich bitte die Zeit, die Sicherheitshinweise zu lesen, die mit dem Gerat geliefert wurden.

Die hierin enthaltenen Informationen kénnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden. Fehlerkorrekturen vorbehalten.
Aktuelle Produktliteratur finden Sie unter acpsolutions.com/product-literature/

Die Garantie fiir dieses Produkt wird von ACP nur gewahrt, wenn der Erstkaufer den Ofen ausschlieB3lich fir die kommerzielle Zubereitung
von Speisen verwendet. Weitere Details finden Sie im Garantiezertifikat. Das Garantiezertifikat fur dieses Produkt erhalten Sie auf der
ACP, Inc.-Website unter acpsolutions.com/warranty

Online-Ressourcen fur lhren Ofen

ACP-PROGRAMMIERANWENDUNG

E E Laden Sie die ACP-Programmieranwendung herunter und installieren Sie sie, um Meni- und Anzeigeeinstellungen
" " fur lhren Ofen mithilfe eines Desktopcomputers oder Tablets zu erstellen, zu bearbeiten und anzupassen.

: Die aktuellste Version der ACP-Programmieranwendung
E finden Sie unter acpsolutions.com/oven-programming/

VORSICHTSMASSNAHMEN ZUR VERMEIDUNG EINER
MOGLICHEN UBERMASSIGEN MIKROWELLENBESTRAHLUNG

A. Versuchen Sie NICHT, diesen Ofen mit gedffneter Tiir zu betreiben, da dies zu einer schadlichen Exposition durch Mikrowellenenergie filhren kann. Die
Sicherheitsverriegelungen dirfen nicht manipuliert oder funktionsunfahig gemacht werden.

B. Platzieren Sie KEINE Objekte zwischen Ofenfront und Tiir, um zu vermeiden, dass sich Verschmutzungen oder Riickstéande von Reinigungsmitteln auf
den Dichtflachen ansammeln.

C. Betreiben Sie den Ofen NICHT, wenn er beschéadigt ist. Es ist besonders wichtig, dass die Ofentiir richtig schlieRt und folgende Komponenten keine
Schéaden aufweisen:

1. Tir (verbogen)
2. Scharniere und Riegel (defekt oder locker)
3. Tirdichtungen und Dichtflachen.

D. Der Ofen sollte nur von entsprechend qualifiziertem Servicepersonal eingestellt oder repariert werden.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

AWARNUNG

10.

1.

12.
13.
14.

15.

16.

Vor der Verwendung des Gerats samtliche Anweisungen
LESEN.

Die speziellen ,,VORSICHTSMASSNAHMEN

GEGEN MOGLICHE UBERMASSIGE MIKRO-
WELLENBESTRAHLUNG* auf Seite 5 LESEN

UND BEFOLGEN.

Dieses Gerat MUSS GEERDET sein. Nur an eine
ordnungsgemal GEERDETE Steckdose anschlielen.
Siehe ,,ERDUNGSHINWEISE* auf Seite 8.

Dieses Gerat AUSSCHLIESSLICH gemal den

in diesem Handbuch enthaltenen Installations-anweisungen
installieren bzw. aufstellen.

Einige Produkte, wie z. B. Eier und verschlossene Behalter
(z. B. verschlossene Glaser), kdnnen explodieren und sollten
NICHT in diesem Gerat ERWARMT werden.

Dieses Gerat AUSSCHLIESSLICH fir den vorgesehenen
Zweck wie in diesem Handbuch beschrieben verwenden. Keine
Korrosionsmittel oder -gase in diesem Gerat verwenden. Dieser
Geratetyp wurde ausschlieRlich zum Erwarmen, Garen oder
Trocknen von Nahrungsmitteln konzipiert. Er ist nicht fiir den
industriellen Gebrauch oder Laboreinsatz geeignet.

HEISSER INHALT KANN SCHWERE VERBRENNUNGEN
VERURSACHEN. ERLAUBEN SIE KINDERN NICHT, DIE
MIKROWELLE ZU VERWENDEN. Seien Sie vorsichtig, wenn
Sie heilRe Gegenstande entfernen

Dieses Gerat NICHT betreiben, wenn ein

Kabel oder Stecker beschadigt ist, es nicht ordnungsgeman
funktioniert oder beschadigt

oder fallen gelassen wurde.

Dieses Gerat, einschlieBlich Netzkabel, darf NUR

von qualifiziertem Kundendienstpersonal gewartet werden.
Fir die Wartung sind Spezialwerkzeuge erforderlich. Zur
Uberpriifung, Reparatur oder Einstellung den néchstgelegenen
autorisierten Kundendienst kontaktieren.

Filter und Offnungen an diesem Gerat NICHT abdecken oder
blockieren.

Dieses Gerat NICHT im Freien lagern. Dieses Gerat NICHT in
der Nahe von Wasser (z. B. in der Nahe eines Splilbeckens,
in einem feuchten Keller, in der Nahe eines Schwimmbeckens
oder Ahnlichem) verwenden.

Das Kabel oder den Stecker NICHT in Wasser tauchen.

Das Kabel von ERWARMTEN Flachen FERNHALTEN.

Das Kabel NICHT Uber eine Tischkante oder Arbeitsplatte
herunterhangen lassen.

Siehe Hinweise zur Reinigung der Tur auf Seite 8. Die
Reinigung und Pflege sollte nicht von Kindern ohne Aufsicht
ausgefuhrt werden.

Folgendes beachten, um die Gefahr eines Brandes

im Gerat zu vermeiden:

a. Speisen NICHT zu lange kochen. Das Gerat beaufsichtigen,
wenn Papier, Plastik oder andere entziindbare Materialien
zur Unterstitzung des Kochvorgangs in das Gerat gelegt
wurden.

b. Drahtverschliisse von Papier- oder Kunststofftiiten
entfernen, bevor die Tite in das Gerat gelegt wird.

c. Falls sich ein Material im Gerat entzlindet haben sollte, die
Geratetir GESCHLOSSEN lassen,
das Gerat ausschalten und das Netzkabel abziehen bzw.
den Strom an der Sicherung
bzw. am Leistungsschutzschalter ausschalten.

17.

18

19.

20.

21.
22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Um die Gefahr von Verbrennungen, elektrischen Schlagen, Brand oder Kdrperverletzungen
zu vermeiden, sind bei der Verwendung von elektrischen Geraten grundlegende
SicherheitsmaRnahmen zu befolgen.

d. Den Innenraum des Gerats NICHT als Aufbe-wahrungsplatz
verwenden. KEINE Papierprodukte, Kiichenutensilien oder
Speisen im Gerat lassen, wenn es nicht in Betrieb ist.

Nur zur gewerblichen Nutzung.

. Gefahrliche Wartungsarbeiten bzw. Reparaturen, bei

denen Schutzabdeckungen abgenommen werden, die vor
Mikrowellenstrahlung schiitzen, diirfen nur von qualifizierten
Facharbeitern vorgenommen werden.

Wenn die Geratetur oder Tiurdichtungen beschadigt sind, darf
das Mikrowellengerat erst dann betrieben werden, wenn es von
einem qualifizierten Facharbeiter repariert worden ist.

Kinder unter 9 Jahren oder Personen mit verminderten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung oder Wissen diirfen dieses Gerat nicht
benutzen, es sein denn unter Aufsicht oder Anweisung.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

Es durfen nur Utensilien verwendet werden, die sich fir die
Verwendung im Mikrowellengerat eignen.

Beim Erwarmen von Speisen in Kunststoff- bzw. Papierbehaltern
muss stets darauf geachtet werden, dass sich die Speise nicht
entziindet.

Wenn Rauch aus dem Gerat austritt, das Gerat ausschalten und
vom Netz trennen. Die Tur muss geschlossen bleiben, damit
etwaige Flammen erstickt werden.

Wird das Gerat nicht sauber gehalten, kénnen die inneren und
auleren Oberflachen des Gerats Schaden nehmen, wodurch
wiederum die Lebensdauer des Gerats beeintrachtigt und
maoglicherweise eine gefahrliche Situation herbeigefiihrt werden
kann.

Das Gerat sollte nicht mit einem Wasserstrahl oder
Dampfreiniger gereinigt werden.

Flissigkeiten und andere Speisen durfen nicht in verschlossenen
Behaltern erwarmt werden, da diese explodieren kénnen.

Die Erwarmung von Getranken in der Mikrowelle kann zu einem
verzogerten Siedevorgang fiihren. Beim Handhaben des
Behalters ist daher mit Vorsicht vorzugehen.

Besondere Anweisungen fiir Kombigerite:

29.

30.

31.

32.

33.

34.

KEINE Uberdimensional groflen Speisen oder Utensilien in

ein Mikrowellengerat/Umluftofen legen, da diese einen Brand,
elektrischen Lichtbogen oder das Risiko eines elektrischen
Schlags verursachen kénnen.

NICHT mit metallischem Scheuerschwamm reinigen. Es kénnten
sich Stiicke vom Schwamm abldsen und die elektrischen Teile
bertihren, was das Risiko eines elektrischen Schlags in sich birgt.
Im Umluft- oder Kombimodus KEINE Papierprodukte verwenden,
die nicht fir das Kochen unter hohen Temperaturen ausgelegt
sind.

KEINE anderen Materialien als die vom Hersteller empfohlenen
Zubehorteile in diesem Gerat lagern, wenn es nicht in Betrieb ist.
KEINE Teile des Gerats mit Metallfolie abdecken. Eine
Einschrankung der Luftzufuhr fihrt zum Uberhitzen

des Geréts.

KEIN Ofenreinigungsmittel auf die innere Riickwand des Gerats
spriihen, da dies zur Verunreinigung und Beschadigung des
Umluftheizelements fuhrt.

DIESE HINWEISE AUFBEWAHREN
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Allgemeine Verwendung:

1.

Keine normalen Kichenthermometer im Gerat verwenden.
Die meisten Kuchenthermometer enthalten Quecksilber und
kénnen einen elektrischen Lichtbogen, eine Fehlfunktion
oder eine Beschadigung des Gerats verursachen.

Niemals Papier, Plastik oder andere entziindbare Materialien
verwenden, die nicht zum Kochen

vorgesehen sind.

Werden beim Kochen Papier, Plastik oder andere
entzundbare Materialien eingesetzt, die Empfehlung

des Herstellers zur Verwendung des Produkts befolgen.
Keine Papiertliicher verwenden, die Nylon oder andere
Synthetikfasern enthalten. Erwarmte Synthetikfasern kdnnen
schmelzen und dazu fuhren, dass sich das

Papier entzlindet.

Das Gerat sauber halten, um eine Korrosion der
Oberflachen zu vermeiden. Mangelhafte Sauberkeit

kann die Nutzungsdauer des Gerats beeintrachtigen

und mdglicherweise zu gefahrlichen Situationen flhren.

Das Gerat regelmafig reinigen und Speisereste entfernen.

Erwarmen von Speisen und Fliissigkeiten:

7.

10.

Flussigkeiten, wie beispielsweise Wasser, Kaffee

oder Tee, kdnnen aufgrund der Oberflachenspannung
von Flussigkeiten Uber ihren Siedepunkt hinaus erhitzt
werden, ohne dass dies erkennbar ist. Nicht immer zeigt
sich ein Brodeln oder Aufwallen der Flissigkeit, wenn
das Gefal aus dem Mikrowellenofen herausgenommen
wird. DIES KANN DAZU FUHREN, DASS SEHR HEISSE
FLUSSIGKEITEN PLOTZLICH UBERKOCHEN, WENN
EIN LOFFEL ODER ANDERES KUCHENUTENSIL IN
DIE FLUSSIGKEIT GETAUCHT WIRD. Um die Gefahr
von Kdrperverletzungen zu vermeiden:

a. die Flussigkeit nicht Gberhitzen,

b. die Flussigkeit vor und wahrend der Erwarmung
(nach der halben Erwarmungszeit) umrihren,
c. keine zylindrischen Gefale mit engem Hals verwenden,
d. das Gefald nach der Erwarmung fur kurze Zeit
in der Mikrowelle stehen lassen, bevor es
herausgenommen wird,
e. aulerste Vorsicht walten lassen, wenn ein Loffel
oder anderes Kuchenutensil in den Behalter
eingetaucht wird.
Nicht im Gerat frittieren. Das Fett konnte sich Gberhitzen
und gefahrlich zu handhaben sein.
Keine Eier in der Schale oder mit intaktem Eigelb im
Mikrowellenofen kochen oder aufwarmen. Dies kann zur
Druckbildung und zum Zerbersten fuihren. Eigelb vor dem
Kochen mit einer Gabel oder einem Messer einstechen.
Beim Garen von Kartoffeln, Tomaten oder dhnlichen
Nahrungsmitteln im Mikrowellenofen die Schale bzw. Haut
einstechen. Wenn die Schale bzw. Haut eingestochen wird,
kann der Dampf gleichmaRig entweichen.

Zur Vermeidung des Risikos von Kérperverletzungen oder Sachschaden die folgenden

A VO Rs I C HT Sicherheitshinweise beachten:

11. Keine dicht verschlossenen Behalter oder Plastikbeutel
im Gerat erwarmen. Speisen oder Flussigkeiten kdnnen
sich schnell ausdehnen und den Behalter oder Beutel
platzen lassen. Behalter oder Beutel vor der Erwarmung
einstechen oder 6ffnen.

12. Keine Babyflaschen im Gerat erwarmen.

13. Glaser mit Babynahrung sollten vor dem Erwarmen
geoffnet und der Inhalt vor dem Verzehr gerlihrt oder
geschuttelt werden, um Verbrennungen zu vermeiden.

14. Das Gerat niemals zum Erhitzen von Alkohol oder
alkoholhaltigen Speisen verwenden, da sich diese
bei Uberhitzen schneller entziinden kénnen.

Zusatzliche Sicherheitshinweise fiir Mikrowellengerite:

15. Das Gerat nicht ohne Kochgut betreiben.

16. Nur Popcorn in Verpackungen zubereiten, die flr
die Verwendung in Mikrowellenéfen vorgesehen und
entsprechend ausgewiesen sind. Die Zubereitungs-
zeit ist von der Wattleistung des Gerats abhéngig.
Den Erwarmungsvorgang nicht fortsetzen, wenn alle
Koérner gesprungen sind. Das Popcorn verbrennt
sonst. Das Gerat nicht unbeaufsichtigt lassen.

17. Keine Metallutensilien im Gerat verwenden.

18. Das Gerat MUSS wenigstens einmal im Jahr von
einem autorisierten Kundendienst gepruft werden.
Alle Inspektionen und Reparaturen zur spateren
Bezugnahme aufzeichnen.

Zusatzliche Sicherheitshinweise fiir Kombigerate:

19. Kein Popcorn in diesem Gerat zubereiten.

20. Metallutensilien in diesem Gerat nur dann verwenden,
wenn dies von Herstellern von Mikrowellenspeisen
empfohlen wurde oder das Rezept nach Metalluten-silien
im Umluft- oder Kombimodus verlangt. Speisen mdglichst
in Glas- oder Porzellanbehaltern erhitzen.

21. Im Umluftmodus betragt die Temperatur mindestens
232°C. Sicherstellen, dass der Hersteller von Plastik-,
Papier- oder anderen leicht entzlindbaren Materialien
diese als widerstandsfahig gegeniber der maximalen
Ofentemperatur ausgewiesen hat.

22. Ofenroste, Utensilien, Rostschienen und Ofenober-flachen
kénnen wahrend und nach dem Gebrauch heil werden.
Falls notwendig Utensilien oder Schutzkleidung wie
Topflappen oder trockene Ofenhandschuhe verwenden,
um Verbrennungen zu vermeiden.

23. Das Gerat nicht direkt nach Gebrauch vom Netz trennen.
Der interne Lufter muss das Gerat abkihlen, um eine
Beschadigung der elektrischen Bauteile zu vermeiden.

24. Achtung: Um Verbrennungen zu vermeiden, sollten
Behalter, die mit Flussigkeit gefillt sind oder deren Inhalt
sich bei Erwarmung verflissigt, auf einer Hohe platziert
werden, die einen Blick auf den Inhalt ermdglicht.

DIESE HINWEISE AUFBEWAHREN
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Erdung und Installation

Erdungsanweisungen

Der Ofen MUSS geerdet werden. Im Fall eines elektrischen Kurzschlusses reduziert die Erdung
das Risiko eines elektrischen Schlags, indem der Strom durch den Erdungsdraht abgeleitet wird.
Das Netzkabel dieses Geréats ist mit einer Erdungsleitung und einem Erdungsstecker ausgestattet.

/\ WARNUNG

® Der Stecker muss an eine Steckdose angeschlossen werden, die ordnungsgeman Um die Gefahr eines elektrischen Schlags oder
installiert und geerdet wurde. Wenn Sie die Erdungsanweisungen nicht ganz Lebensgefahr zu vermeiden, muss dieser Ofen
verstanden haben oder Zweifel daran bestehen, dass der Ofen korrekt geerdet ist, geerdet werden. Es dtirfen keine Anderungen
am Netzstecker vorgenommen werden.

wenden Sie sich bitte an einen qualifizierten Elektriker oder Wartungstechniker.

Verwenden Sie KEIN Verlangerungskabel.

Wenn das Netzkabel des Gerats zu kurz ist, lassen Sie einen qualifizierten Elektriker eine dreipolige Steckdose installieren. Dieser Ofen sollte an einen
separaten Stromkreis mit einer wie in den (unter www.acpsolutions.com verfiigbaren) Produktspezifikationen und auf dem Typenschild angegebenen
Spannung angeschlossen werden. Ist der Ofen an einen Stromkreis mit anderen Geraten angeschlossen, kénnen langere Kochzeiten erforderlich sein und
Sicherungen durchbrennen.

EXTERNE ERDUNGSKLEMME ZUM POTENTIALAUSGLEICH (nur Exportgeréte) Das Geréat verfugt lber eine zweite
Erdungsklemme. Diese Erdungsklemme bietet zusatzlich zum Erdungskontakt am Stecker einen
externen Erdungsanschluss. Sie befindet sich auen an der Riickseite des Ofens und ist mit dem rechts abgebildeten Symbol gekennzeichnet

Installation

Auspacken des Ofens

*  Uberpriifen Sie den Ofen auf Beschadigungen wie Beulen in der Tir oder im Garraum.

¢ Melden Sie Dellen oder Beschadigungen sofort bei der Kaufquelle.
Versuchen Sie NICHT, den Ofen zu verwenden, wenn er beschadigt ist.

¢ Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien aus dem Ofeninnenraum.

¢ Wenn der Ofen an einem extrem kalten Ort gelagert wurde, warten Sie einige Stunden, bevor Sie
den Strom anschlieRen.

¢ Eine Schutzfolie schiitzt das AuRengehause vor Kratzern beim Transport. Ziehen Sie vor der A
Installation die Folie von der AufRenseite des Ofens ab. WA R N U N G

¢ Das mit dem Ofen mitgelieferte Warnschild muss an einer gut sichtbaren Stelle in der Nahe des
Ofens angebracht werden.

D. Beider Installation des Herds muss der Abstand
von der Unterseite des Ofens zum Boden
mindestens 91,5 cm betragen.

Risiko durch GiberméRiges Gerategewicht
Bewegen und installieren Sie den Ofen

Funkstoérungen mindestens zu zweit. Andernfalls kann es zu
. Der Mikrowellenbetrieb stort moglicherweise das WLAN-Netzwerk, Radio, Fernsehen oder Riickenschdden oder anderen Verletzungen
einen ahnlichen Ofen. Durch folgende MaRnahmen kénnen Sie Interferenzen reduzieren oder kommen
beseitigen:

¢ Reinigen Sie die Tir und die Dichtungsflachen des Ofens gemaR den mitgelieferten Anweisungen.

¢ Stellen Sie WLAN-Netzwerk, Radio, Fernseher usw. so weit wie méglich vom Ofen entfernt auf.

* Verwenden Sie fir einen starkeren Signalempfang eine ordnungsgemaf installierte Antenne fiir
Radio, Fernsehen usw.

Platzierung des Ofens

¢ Stellen Sie den Ofen NICHT neben oder Uber einer Warmequelle wie einem Pizzaofen, Grill oder
einer Fritteuse auf. Dies kann zu Betriebsstérungen des Ofens und einer verkirzten Lebensdauer
elektrischer Teile flhren.

¢ Blockieren Sie KEINE Ofenfilter. Sorgen Sie zu Reinigungszwecken flir einen einfachen Zugriff
auf das Gerat.

¢ Stellen Sie den Ofen auf eine ebene Arbeitsflache.

¢ Der Steckdosenausgang sollte so aufgestellt werden, dass der Stecker zuganglich ist, wenn der
Ofen an Ort und Stelle ist.

¢ Dieser Ofen muss an der Arbeitsplatte abgedichtet werden, um einen ordnungsgemafRen
hygienischen Betrieb zu gewahrleisten. Es ist mit einer Bodenwannendichtung ausgestattet, die
fur diese Abdichtung ausgelegt ist.

*  Uberpriifen Sie die Dichtung auf Beschadigungen, bevor Sie den Ofen auf die Arbeitsplatte
stellen.

¢ Minimieren Sie das Verrutschen des Ofens, um Schaden an der Dichtung zu vermeiden.

¢ Wenn diese Dichtung angebracht ist, soll sie verhindern, dass verschittete Flissigkeiten auf
angrenzenden Arbeitsplattenoberflachen unter unzugangliche Teile des Gerats gelangen.

OFENABSTANDE

A. Halten Sie oberhalb des Ofens einen Mindestabstand von 17,78 cm ein. Ein angemessener

Luftstrom um den Ofen kihlt die elektrischen Komponenten. Ist der Luftstrom eingeschrankt,
funktioniert der Ofen eventuell nicht richtig und die Lebensdauer der elektrischen Teile verringert

sich.
B. An der Riickseite des Ofens ist kein Mindestabstand erforderlich.
C. Halten Sie an den Seiten des Ofens einen Abstand von mindestens 2,54 cm (1”) ein. D
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Bedienfeld und Funktionen

(A)
|
1

F b
(J) (K) (L)

Funktionen des Bedienfelds

(A) USB-ANSCHLUSS
Kompatibel mit handelstiblichen USB-Sticks. Ermdglicht den Import/Export von
Programmeinstellungen und Benutzeroptionen.

(B) X2 - DOPPELTE MENGE KOCHEN
Erhéht die voreingestellte Kochzeit um einen Prozentsatz der urspriinglichen
Kochzeit, auch als GARFAKTOR bekannt. Dient zum Zubereiten mehrerer
Speiseportionen. Eine Anleitung zur Verwendung dieser Funktion finden Sie
unter “Programmed Keys” on page 8.

(C) MENU A/B
Schaltet die Menlauswahl zwischen zwei Satzen programmierter
Kocheinstellungen um. Wenn Sie Menl A wahlen, kénnen Sie die
voreingestellten Programme 0 bis 9 Uber die Tasten 0 bis 9 bedienen. Wenn Sie
Menl B wahlen, kdnnen Sie die voreingestellten Programme 10 bis 19 Uber die
Tasten 0-9 bedienen.

(D) MANUELLER ZEITEINGABEMODUS
Ermdglicht es dem Anwender, Lebensmittel zu erhitzen, ohne die voreingestellten
Programmtasten zu andern.

(E) ANZEIGE

(F) NUMMERNTASTEN
Werden verwendet, um voreingestellte Kochprogramme zu benutzen und
Einstellungen einzugeben.

(G) START/OK-TASTE
Startet im manuellen Zeiteingabemodus den Erhitzungsvorgang.

(H) STOP/RESET-TASTE
Unterbricht den Betrieb und/oder beendet Modi und Menlis

() UNMARKIERTE TASTE
Mit der unmarkierten Taste kdnnen Sie die Bedienelemente des Ofens nach
Ihren Wiinschen einstellen. Sie befindet sich rechts neben dem STOP-Feld. Eine
Anleitung zur Verwendung finden Sie unter “User Options” on page 11.

(J) LEISTUNGSSTUFEN-TASTE
Mit dem Tastenfeld fir die Leistungsstufe kdnnen Sie die Leistungsstufe
der Mikrowelle fiir die verschiedenen Phasen eines Garvorgangs andern.
Eine Anleitung zur Programmierung der Leistungsstufe finden Sie unter
“Programming Keys” on page 9.

(K) TASTENFELD FUR DAS STUFENKOCHEN
Ein Benutzer kann bis zu vier verschiedene Stufen programmieren, die
sowohl Leistungsstufen als auch Zeitanderungen pro Tastenfeld kombinieren.
Jede Kombination wird als Stufe bezeichnet. Weitere Informationen zum
Stufenkochen finden Sie unter “Programming Multiple Stages” on page 9.

(L) PROGRAMM-SPEICHERN-TASTE
Programme oder Einstellungen kénnen je nach Benutzerpréferenz geandert und
gespeichert werden. Anweisungen zum Speichern von Anderungen finden Sie
unter “Programming Keys” on page 9

Nicht abgebildet:

(M) DREHKNOPF (NUR ALTERE MODELLE)
Der Drehknopf, der sich rechts von den Zifferntasten befindet, kann fiir
verschiedene Zwecke verwendet werden. Wenn diese Funktion aktiviert ist,
kann der Benutzer durch Drehen des Reglers entweder Zeit zur Gesamtgarzeit
hinzufiigen oder von ihr abziehen. Oder der Benutzer startet durch Driicken des
Knopfes einen ausgewahlten Kochzyklus, sofern dieser aktiviert ist. Wie Sie
diese Funktion aktivieren kénnen, erfahren Sie unter “User Options” on page
1.

Allgemeine Bildschirmanzeigen

Ready

Aktuelle Stufe des Kochzyklus. Zeigt an, dass
der Ofen betriebsbereit ist

Vorprogrammierte
Nummerntasten

I_I_I

Stage: 1

MW: 50%
I—I_l L I ]

Kochzeit
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Kochinformationen
werden wéhrend des
Kochvorgangs
angezeigt

Benutzerdefinierter Prozentsatz der Mikrowellenleistung
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Zeigt an, dass der Ofen betriebsbereit ist. Der
Bediener kann voreingestellte Programme
durch Driicken der Tasten starten.

Zeigt an, dass sich der Ofen in einem manuellen Kochmodus befindet

I_I_I

Stage: 1

MW: 100%
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Koch- und Programmierfunktionen

Programmierfunktionen 4 )
Kochen in der

Mikrowelle

Beim Mikrowellengaren werden
hochfrequente Energiewellen verwendet,
um das Essen zu erhitzen. Die

STUFENKOCHEN

Ermdglicht es dem Anwender, bis zu vier verschiedene Kochzyklen oder -stufen nacheinander zu
verwenden, ohne die Eingabe wiederholen zu miissen. Zum Beispiel kann das Stufenkochen so
eingestellt werden, dass Lebensmittel zunéchst aufgetaut, dann gekocht und anschliefend bis zum

Servieren warmgehalten werden. Mikrowellenenergie bewirkt beim Garen
eine schnellere Bewegung der Molekile
VOREINGESTELLTE PROGRAMMTASTEN in den Speisen. Diese schnelle Bewegung

Der Ofen kann 10 bis 100 Kochprogramme speichern. def Molek'ule in den Speisen erzeugt
Warme, die das Essen gart.
A. Einstellige Kochtasten

Werkseitig ist der Ofen so programmiert, dass er 10 Kochprogramme speichert (0-9). Jede Taste Ist es sicher, eine Mikrowelle

startet ein Kochprogramm. zu betreiben, wenn sie leer ist?
Der Betrieb einer leeren Mikrowelle

kann die elektrischen Komponenten
schwer beschadigen. Die Lebensmittel

B. Zweistellige Kochtasten
Die Ofensteuerung kann so verandert werden, dass sie bis zu 100 Kochprogramme speichert

(00-99). Jedem Eintrag wird eine zweistellige Ziffer zugeordnet, wie zum Beispiel 01, 05 oder 20. Bei im Ofen absorbieren die vom Magnetron
Verwendung der zweistelligen Tastenprogrammierung muissen zwei Zifferntasten gedriickt werden, erzeugte Mikrowellenenergie. Wenn

um den Kochvorgang zu starten. sich keine Lebensmittel im Ofen
Hinweis: Um die Steuerung auf doppelte Zifferneingabe zu éndern, beachten Sie bitte den Abschnitt befinden, gibt es nichts, was die Energie

absorbieren kénnte. Die Energie prallt
im Garraum ab und wird durch den
Wellenleiter zurtickgefiihrt. Dies kann

,Benutzeroptionen*in diesem Handbuch

»NUR OBEN“- ODER ,NUR UNTEN“KOCHEN zu Lichtbogenbildung, Feuer und zum
Die Funktionen ,Nur oben®- oder ,Nur unten“-Kochen erlaubt es dem Benutzer, Durchbrennen des Magnetrons fiihren.
wahrend eines Kochzyklus nur die Ober- oder Unterseite der Mikrowelle zu benutzen.

Wenn Sie ,Nur oben“ wahlen, arbeiten nur die oberen Magnetrone. Wenn Sie ,Nur Wie tauen Sie Lebensmittel
unten“ wahlen, arbeiten nur die unteren Magnetrone. Siehe “Programming Top & in einer kommerziellen

Bottom Only Cooking” on page 9 fiir weitere Informationen zu dieser Funktion. Mikrowelle auf?

Nicht alle kommerziellen Mikrowellen
haben eine Auftautaste, wie sie bei
Haushaltsmikrowellen Ublich ist. Zum
Auftauen verwenden Sie einfach die

Mikrowellenleistungsstufe 20 %.

KOCHPAUSE IN DER MITTE DES ZYKLUS

Die Kochpause ist eine einzigartige Funktion dieser Mikrowellenserie. In dieser Pause kdnnen Sie
zusatzliche Zutaten hinzufiigen, den Kochfortschritt Giberpriifen oder die Speisen zwischen den
Kochvorgangen eine gewisse Zeit ruhen lassen. Wahrend einer Kochpause in der Mitte des Zyklus
gibt das Mikrowellengeréat einen kontinuierlichen Piepton ab und zeigt PROGRAMM PAUSIERT an, bis Woher weifs man, ob ein
die Tur des Ofens gedffnet und geschlossen wird. Um den Zyklus fortzusetzen, driicken Sie die Taste

Behilter mikrowellensicher ist?
START. Um diese Funktion zu nutzen, siehe “Programming Mid-Cycle Cooking Pause” on page 10

Um zu testen, ob ein Behélter
mikrowellensicher ist, stellen Sie

ihn in die Mikrowelle neben einen
mikrowellensicheren Behalter mit
Wasser. Lassen Sie die Mikrowelle eine
Minute lang laufen. Wenn der getestete
Behalter warm oder heil} ist, ist er nicht

mikrowellensicher.

Arten des Kochens und Programmierens

KOCHEN MIT VOREINGESTELLTEN PROGRAMMTASTEN
Ermdglicht es dem Anwender, gespeicherte Kochsequenzen ganz einfach mit 1-2 Tasteneingaben zu
aktivieren

KOCHEN MIT MANUELLER ZEITEINGABE
Ermdglicht es dem Anwender, Lebensmittel zu erhitzen, ohne die voreingestellten Programmtasten
zu andern

MANUELLE TASTENPROGRAMMIERUNG
Ermdglicht es dem Anwender, Tasten zu benutzen, um voreingestellte Programme zu bearbeiten und/

oder neue Programme fiir ein maRRgeschneidertes Kocherlebnis zu erstellen.

PROGRAMMUPLOADS PER USB
Ermdglicht es dem Anwender, Programmeinstellungen und Benutzeroptionen tber einen
handelsublichen USB-Stick auf das Geréat zu laden

©2024 ACP, Inc. Teile-Nr. 20152610
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Verwendung der Ofensteuerung

s

.

Manuelle Zeiteingabe

Um Speisen mit einer bestimmten eingegebenen Zeit und Leistungsstufe zu
kochen.
1. Offnen Sie die Ofentiir und stellen Sie die Speisen in den Ofen. SchlieRen Sie @
die Tdr.
¢ BEREIT" wird angezeigt. Lifter und Licht schalten sich ein.
2. Driicken Sie die Taste ZEITEINGABE.
¢ Wenn das Feld nicht funktioniert, 6ffnen und schlieRen Sie die Ofentiir und
versuchen Sie es erneut.
3. Geben Sie die Garzeit mit Hilfe der Nummerntasten ein.
4. Driicken Sie die Taste LEISTUNGSSTUFE, um bei Bedarf die Leistungsstufe
zu andern.

¢ Verwenden Sie die Nummerntasten, um die Mikrowellenleistung in %
einzugeben ("1" =10 %, "2" = 20 % usw.)
5. Wenn Sie Stufenkochen mochten, driicken Sie die Taste STUFE und

10
o;aﬂ]]]]]]]

wiederholen Sie die Schritte 2 bis 4.
¢ Die Anzeige zeigt dann die Kochzeit und die Leistungsstufe fiir die nachste
Stufe an.
6. Geben Sie Kochzeit und Leistungsstufe wie in Schritt 3 und 4 ein.
¢ Um eine weitere Kochstufe hinzuzufligen, driicken Sie erneut die Taste
STUFE.
¢ Sie kénnen bis zu vier verschiedene Phasen programmieren.
7. Driicken Sie die Taste START.
¢ Der Ofen lauft und die Zeit wird heruntergezahlt.

8. Am Ende des Kochzyklus gibt der Ofen einen Piepton ab und schaltet sich aus.
¢ FERTIG wird angezeigt.

s

\

Programmierte Tasten

Zum Zubereiten von Speisen mit Hilfe von Tasten, die mit Kochsequenzen vorprogrammiert
sind. Anleitungen zur Programmierung von Tastenfeldern finden Sie unter “Programming Keys”
on page 9.
1. Offnen Sie die Ofentiir und stellen Sie die Speisen in den Ofen. SchlieRen Sie die Tir.
¢ ,BEREIT“ wird angezeigt. Lifter und Licht schalten sich ein.
2. Driicken Sie die gewiinschte Taste.
¢ Fur Eingabe mit einer Taste, driicken Sie nur eine Taste.
¢ Fir Eingabe mit Doppeltaste driicken Sie nacheinander die beiden Tasten der
zweistelligen Nummer fir die gewlinschte Kochfolge.
¢ Um die einstellige oder zweistellige Tastenoption zu verandern, lesen Sie bitte den
Abschnitt ,Benutzeroptionen® in diesem Handbuch.
3. Der Ofen beginnt zu kochen.
¢ Anzeige fur LEISTUNG, Leistungsstufe und Gesamtkochzeit. Wenn die Leistungsstufe
nicht angezeigt wird, kocht das Mikrowellengerat mit voller Leistung.
¢ Um die Kochzeit zu verlangern, driicken Sie nochmals die vorprogrammierte Taste
, um den Kochvorgang erneut zu starten.
4. Am Ende des Kochzyklus gibt der Ofen einen Piepton ab und schaltet sich aus.

X2 - DOPPELTE MENGE KOCHEN (optional)
Um die Kochzeit um einen bestimmten Kochfaktor zu erhéhen, wenn Sie mehr
als eine Portion kochen. Der Kochfaktor ist ein Prozentsatz der urspriinglichen
Kochzeit (von 10 bis 100 %).
1.  Offnen Sie die Ofentiir und stellen Sie die Speisen in den Ofen. SchlieRen
Sie die Tr.
¢ ,BEREIT" wird angezeigt. Lifter und Licht schalten sich ein.
2. Dricken Sie die X2-Taste.
¢ Auf dem Display erscheint ,DOPPELT".
* Zum Ldéschen 6ffnen und schlief3en Sie die Tir oder driicken Sie die STOPP/RESET-
Taste

w

Driicken Sie die gewlinschte vorprogrammierte Taste oder Tastenfolge.

4. Der Ofen beginnt zu kochen. Die angezeigte Kochzeit ist die Summe aus der
urspriinglichen Kochzeit und der hinzugefligten Zeit.

¢ Die hinzugefiigte Zeit ist ein Prozentsatz der urspriinglich voreingestellten Garzeit.

J
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Unterbrechen

des Betriebs

Offnen Sie die Ofentiir oder

driicken Sie die STOP/RESET-
Taste, um den Betrieb zu unterbrechen. Die
Countdown-Zeit wird weiterhin angezeigt.
Schliel3en Sie die Tur und dricken Sie
die START-Taste, um den Ofenbetrieb
fortzusetzen.

WERKSEITIG VOREINGESTELLTE PROGRAMME
TASTE ZEIT LEISTUNG

-

10 Sek.
20 Sek.
30 Sek.
45 Sek.
1:00 Min.

100%

1:30 Min.

2:00 Min.
3:00 Min.
4:00 Min.

© | 0| N | |~ wN

o

5:00 Min.

Die Werkseinstellung kann je nach Modell variieren
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Programmieren

Vs

Programmiertasten
Der Ofen wird ab Werk fiir die Programmierung einer einzigen Taste geliefert. Um die
Standardeinstellung des Ofens so zu andern, dass eine Programmierung mit zwei Tasten
maglich ist, siehe Abschnitt Benutzeroptionen. So dndern Sie die Zeitspanne oder die
Leistungsstufe fiir eine Voreinstellungstaste:
1.  Offnen und schlieBen Sie die Ofentiir.

¢ ,BEREIT* wird angezeigt.

* Wenn die STOP-Taste gedriickt wird, bevor die Programmierung

abgeschlossen ist, werden alle Anderungen verworfen und der
Programmiermodus der Mikrowelle beendet. %
2. Driicken Sie die Taste PROGRAMM SPEICHERN.

* Der Programmiermodus startet

* ,Programm eingeben fiir Hinzufiigen/Uberpriifen* wird angezeigt
3. Driicken Sie die Taste, die neu programmiert werden soll.
* Anzeige der Leistungsstufe und der Kochzeit. @

4. Driicken Sie ZEITEINGABE, um die Lange der Kochzeit zu &ndern.
* Geben Sie die Kochzeit mit den Nummerntasten ein.
* Die maximale Kochzeit betragt 60 Minuten. 10
5. Driicken Sie LEISTUNGSSTUFE, um die Leistungsstufe der Mikrowelle zu o‘aﬂm]]]]
andern.

* FUr eine niedrigere Mikrowellenleistung driicken Sie die Tasten 1 (fir
10 %) bis 9 (fir 90 %)
* Wahlen Sie mit den Nummerntasten die gewiinschte Stufe. Driicken %

Sie dieselbe Nummerntaste erneut, um die Leistungsstufe auf 100 %
zuriickzusetzen.
6. Driicken Sie die Taste PROGRAMM SPEICHERN, um neue
Programmieranderungen auf der Taste zu speichern.
7. Um Anderungen zu verwerfen, driicken Sie STOP/RESET, bevor Sie
PROGRAMM SPEICHERN driicken.

Programmierung mehrerer Stufen
Das Stufenkochen ermdglicht die Zubereitung unter Verwendung aufeinanderfolgender
Kochzyklen ohne Unterbrechung.
Auf einer Speichertaste kdnnen bis zu vier verschiedene Kochzyklen programmiert werden.
So verwenden Sie das Stufenkochen:
1. Follow steps 1 through 5 above.
2. Driicken Sie die Taste STUFE.
¢ Damit beginnt die Programmierung flr die nachste Kochstufe
¢ Display zeigt die zu programmierende Stufe an

3. Geben Sie Kochzeit und Leistungsstufe wie in den Schritten 4 und 5 oben
ein.
* Um eine andere Kochstufe flr diese Taste einzugeben, driicken Sie
erneut die Taste STUFE.
* Sie kdnnen bis zu vier verschiedene Phasen programmieren. %
4. Driicken Sie die Taste PROGRAMM SPEICHERN, um neue
Programmieréanderungen auf der Taste zu speichern.
¢ Die Gesamtkochzeit (alle Stufen zusammengenommen) betragt 60
Minuten
5. Um Anderungen zu verwerfen, driicken Sie STOP/RESET, bevor Sie

PROGRAMM SPEICHERN driicken.

©2024 ACP, Inc.
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Programmierung von ,,Nur
oben- und ,,Nur unten%-
Kochen

1. Driicken Sie die Taste
LEISTUNGSSTUFE.
¢ Wabhlen und programmieren Sie die

gewunschte Mikrowellenleistung.

2. Wenn Sie die Taste LEISTUNGSSTUFE
ein zweites Mal drlicken, wird die
Heizoption ,Nur oben® ausgewahlt und
angezeigt.

3. Wenn Sie die Taste LEISTUNGSSTUFE
ein drittes Mal driicken, wird ,Nur unten®
ausgewahlt und angezeigt.

4. Wenn Sie die Taste LEISTUNGSSTUFE
ein viertes Mal drlicken, wird der Ofen
zurlickgesetzt und heizt sowohl oben als
auch unten.

,,Nur oben“-Kochen

Manual Stage:1

00:00 AMW: 50%

TR

,»Nur unten“-Kochen

Manual Stage:1
00:00 HMW: 50%

T

,»Nur oben“- und ,,Nur unten“-Kochen

W ELIE] Stage: 1

00:50 MW: 100%

o
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Programmieren

J

-

\

Ve
Menii iiber USB-Stick exportieren
1. Auf dem Bildschirm muss ,BEREIT“ stehen. Wenn nicht, die Tir 6ffnen und
schlieRen.
2. Offnen Sie die Tir der Mikrowelle vollstandig.
3. SchlieRen Sie den USB-Stick an.
4. Halten Sie die Taste ,5" gedriickt, bis ,USB* im Display erscheint. H
5. Um die Programmierung vom Ofen auf den USB-Stick zu tibertragen,
driicken Sie die Taste 2.
6. Driicken Sie das Bedienfeld ,START*, um die Ubertragung zu starten. 2
¢ Das Display zeigt dann: ,USB-Karte wird kontaktiert".
¢ Auf dem Display erscheint dann ,Daten vom Ofen auf USB ubertragen®.
7. Sobald die Programmierung erfolgreich iibertragen wurde, zeigt das Display:
JFertig—__ Programme geladen®.
¢ SchlieRen Sie die Tir, um das Display zu leeren und den Garzyklus zu
starten.
.
Ve
Menii iiber USB-Stick importieren
1. Auf dem Bildschirm muss ,BEREIT* stehen. Wenn nicht, die Tiir 6ffnen und
schlieRen.
2. Offnen Sie die Tir der Mikrowelle vollstandig.
3. SchlieRen Sie den USB-Stick an.
4. Halten Sie die Taste ,5* gedriickt, bis ,USB* im Display erscheint. H
5. Um die Programmierung VOM USB-Stick AUF den Ofen zu iibertragen,
driicken Sie die Taste 1.
6. Driicken Sie das Bedienfeld ,START*, um die Ubertragung zu starten.
¢ Das Display zeigt dann: ,USB-Karte wird kontaktiert".
* Auf dem Display erscheint dann ,Datenubertragung von USB zum Ofen®.
7. Sobald die Programmierung erfolgreich tibertragen wurde, zeigt das Display:
JFertig—__ Programme geladen®.
* SchlieRen Sie die Tur, um das Display zu leeren und den Garzyklus zu
starten.
FEHLERCODES:
* Keine Datei:Der USB-Stick ist leer oder enthalt nicht die richtige(n) Datei(en), die fur den
Betrieb erforderlich sind.

J
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Kochpause in der Mitte des
Zyklus programmieren

So fligen Sie in einen programmierten
Kochzyklus eine Pause ein:

1.

Driicken Sie die UNMARKIERTE TASTE,
nachdem Sie Zeit und Leistungsstufe
eingegeben haben.

Ein kurzer Piepton ertdnt. Dies zeigt an,
dass das Programm fiir eine Pause in der
Mitte des Zyklus eingestellt ist.
Programmieren Sie das Bedienfeld wie
gewdlinscht weiter.

So entfernen Sie eine Pause aus einem
programmierten Kochzyklus:

1.

Driicken Sie die UNMARKIERTE TASTE,
nachdem Sie Zeit und Leistungsstufe
eingegeben haben.

Ein kurzer Piepton ertdnt. Dies zeigt an,
dass der mittlere Zyklus entfernt worden ist.
Fahren Sie mit der Programmierung wie
gewunscht fort.

Unmarkierte Taste
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Benutzeroptionen

Andern der Benutzeroptionen
Optionen wie die Programmierung von Einzel- und Doppeltasten oder die Signaltonlautstarke kdnnen je
nach individuellen Vorlieben geandert werden.
1. Offnen und schlieRen Sie die Ofentiir. ,BEREIT* wird angezeigt.
2. Driicken Sie fest auf die UNMARKIERTE TASTE, rechts neben dem Stopp/Reset-Tastenfeld.
¢ Die Anzeige bleibt gleich, wenn die unmarkierte Taste gedriickt wird
3. Driicken Sie die Taste PROGRAMM SPEICHERN.
¢ Die erste Benutzeroption wird angezeigt. Der Ofen befindet sich jetzt im Optionsmodus.

4. Kontrollieren Sie die Anderungen der Optionen iiber die gewiinschten Nummerntasten.
¢ Die aktuelle Option wird angezeigt

5. Driicken Sie dieselbe Nummerntaste erneut, um die Einstellung zu aktivieren oder zu deaktivieren.
¢ Mit jedem Driicken einer Taste &ndert sich die Option
¢ Um weitere Optionen zu andern, wiederholen Sie die Schritte 4 und 5

6. Driicken Sie auf PROGRAMM SPEICHERN, um in den Modus BEREIT zuriickzukehren, die

Anderungen werden sofort wirksam. Um den Vorgang ohne Speichern zu beenden, driicken Sie auf
das Tastenfeld STOP/RESET.

STANDARDEINSTELLUNG JE MODELL (WERKSEINSTELLUNGEN SIND FETT GEDRUCKT)
Die Werkseinstellung kann je nach Modell variieren

NUMMERIERTEBEDIENFELDER

ANGEZEIGTE OPTIONEN

BESCHREIBUNG

1 Deaktiviert Erlaubt 10 (0-9) vorprogrammierte Tasten
Zweistellige Zifferneingabe Aktiviert Erlaubt 100 (00-99) vorprogrammierte Tasten
1 Deaktiviert Manuelle Zeiteingabe/Kochen nicht erlaubt
Manuelle Programmierung Aktiviert Manuelle Zeiteingabe/Kochen erlaubt
3 Deaktiviert Das Offnen der Ofentiir setzt den Ofen nicht in den BEREIT-Modus zuriick
Reset bei offener Tur Aktiviert Beim Offnen der Backofentiir wird der Ofen in den BEREIT-Modus zuriickgesetzt
4 AUS Tasten piepen nicht, wenn gedriickt
Tastenton AN Tasten piepen, wenn gedriickt
5 AUS Tastenton-Lautstérke AUS
Lautsprecherlautstarke NIEDRIG Tastenton-Lautstarke NIEDRIG
MITTEL Tastenton-Lautstarke MITTEL
HOCH Tastenton-Lautstidrke HOCH

6
Signalton am Ende des Garvorgangs

Anhaltender Piepton
3-Sekunden-Piepton

4 Pieptone einmalig

4 Pieptone wiederholend

Das ,Fertig“-Signal ist ein kontinuierlicher Piepton, der vom Anwender quittiert werden muss
Das ,Fertig“-Signal ist ein drei Sekunden lang andauernder Piepton

Fertig-Signal ist ein viermaliger Piepton

Das ,Fertig“-Signal besteht aus vier Pieptdnen, die viermal wiederholt werden

7
Tastatur aktiv

15 Sekunden
30 Sekunden
60 Sekunden

Das Zeitfenster fiir die Eingabe Uber die Tastatur betragt 15 Sekunden
Das Zeitfenster fiir die Eingabe Uber die Tastatur betragt 30 Sekunden
Das Zeitfenster fiir die Eingabe liber die Tastatur betragt eine Minute

120 Sekunden Das Zeitfenster fiirr die Eingabe Uber die Tastatur betragt zwei Minuten

Immer Die Tastatur ist immer aktiviert
0 Deaktiviert Deaktiviert die Verwendung von ,,Nur oben“- oder ,,Nur unten“-Kochen
,Oben“- und ,Unten“-Kochen Aktiviert Aktiviert die Verwendung von ,Nur oben®- oder ,Nur unten“-Kochen
BEDIENFELD FUR DIE Deaktiviert Deaktiviert das Driicken zusétzlicher Tasten wéahrend eines Garvorgangs
ZEITEINGABE Aktiviert Erméglicht das Driicken zusétzlicher Tasten zum Einstellen oder Andern der Zeit, ohne den Garvorgangs anzuhalten
Kochen mit Spontaner Eingabe
X2-BEDIENFELD Deaktiviert Deaktiviert X2-Eingabeaufforderung
X2-Eingabeaufforderung Aktiviert Aktiviert X2-Eingabeaufforderung
A/B-BEDIENFELD Deaktiviert Deaktiviert A/B-Meniis
A/B-Meniis Aktiviert Aktiviert A/B-Menlis
BEDIENFELD FUR A Zuriick zu Menii A
LEISTUNGSSTUFEN B Zurlick zu Menii B

Zurlick zum Mend

Zuletzt ausgewahlt

Zurlick zum zuletzt ausgewahlten Meni

BEDIENFELD FUR DIE STUFE Deaktiviert Der Ofen wird FILTER SAUBERN nicht anzeigen
Benachrichtigung zur Filterreinigung Wochentlich Der Ofen wird alle sieben Tage FILTER SAUBERN anzeigen
(Haufigkeit) Monatlich Der Ofen wird alle 30 Tage FILTER SAUBERN anzeigen

Vierteljghrlich

Der Ofen wird alle 90 Tage FILTER SAUBERN anzeigen

8* Deaktiviert Deaktiviert die U hal in den llen Modus durch Drehen des Reglers

Knopf Spontane Eingabe Aktiviert Ermdglicht das Umschalten auf manuelle Zeiteingabe durch Drehen des Reglers, das Starten des Ofens durch Driicken des
Reglers und das Hinzufligen von Zeit vor dem Start eines Kochvorgangs durch Drehen des Reglers

9* Deaktiviert Deaktiviert Drehknopf vollstéandig

Manueller Drehknopf Aktiviert Aktiviert den Drehknopf geméaR Option 8

*Nur bei alteren Modellen.
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Reinigung und Pflege

Mikrowellenenergie wird von jeglichen Lebensmitteln im Ofen aufgenommen. Speisereste oder
Verschmutzungen kénnen die Heizleistung beeintrachtigen und auch zu Schaden am Ofen fithren. Um
Schaden am Ofen zu vermeiden, halten Sie die Mikrowelle sauber und entfernen Sie alle Speisereste.
Lassen Sie NICHT zu, dass Kochriickstidnde, wie z. B. Fett, fiir langere Zeit im Inneren des Ofens
verbleiben.

Beachten Sie die folgenden Empfehlungen fiir eine fachgerechte Instandhaltung des Ofens.

WARN U N G:NICHTBEACHTUNGDERFOLGENDENREINIGUNGSANWEISUNGEN KANN
ZUM ERLOSCHEN IHRER GARANTIE FUHREN

A Verwenden Sie KEINE atzenden Reinigungsmittel oder Reinigungsprodukte, die Ammoniak,
Zitrusextrakte, Phosphate, Chlor, Natrium- oder Kaliumhydroxid (Lauge) enthalten. Die Verwendung
von atzenden Reinigungsprodukten oder Produkten mit Ammoniak, Phosphaten, Chlor, Natrium oder
Kaliumhydroxid (Lauge) kann essentielle Ofenteile beschadigen.

Bei Verwendung nicht zuldssiger Reinigungsmittel erlischt die Garantie.

& Niemals Wasser in den Boden der Mikrowelle gief3en.

A Verwenden Sie KEINE Hochdruck-Reinigungssysteme.

& Den Ofen NICHT ohne Antennenschutz und Luftfilter betreiben.

A Niemals den Ofen wahrend der Reinigung einschalten oder betreiben. Den Ofen vor der Reinigung
immer vom Stromnetz trennen.

& Das Gerat darf NICHT mit einem Wasserstrahl- oder Dampfreiniger gereinigt werden.

Tagliche Reinigung und Pflege

INNEN- UND AUSSENVERKLEIDUNG UND TUR

Ofen vom Stromnetz trennen Lk
Entfernen Sie alle Speisereste

3. Reinigen Sie die Mikrowelle mit einem milden Reinigungsmittel und warmem Wasser.
Verwenden Sie dafiir einen weichen Schwamm oder ein weiches Tuch. Den Schwamm oder das
Tuch auswringen, um Uberschiissiges Wasser zu entfernen, bevor Sie das Gerat abwischen.

4. BeiBedarf eine Tasse Wasser in der Mikrowelle erhitzen, um Verschmutzungen vor der
Reinigung zu 16sen.

INTERNE HERAUSNEHMBARE ABLAGEFLACHE

A Stellen Sie die abnehmbare Ablageflache NICHT in den Geschirrspiler. Tauchen Sie die
Ablageflache NICHT in Wasser. Nur von Hand waschen.
Verwenden Sie KEINEN Scheuerschwamm aus Metall oder Stahlwolle.

5. Reinigen Sie die Ablageflache mit einem milden Spiilmittel in warmem Wasser und einem
weichen Schwamm, einem Tuch oder einem Scheuerschwamm aus Nylon. Den Schwamm oder
das Tuch auswringen, um Uberschissiges Wasser zu entfernen, bevor Sie das Gerat abwischen.
Vor Gebrauch grindlich trocknen

BEDIENFELD
6. Offnen Sie die Ofentiir, um den Timer zu deaktivieren.

7. Mit mildem Reinigungsmittel, warmem Wasser und einem weichen Schwamm oder Tuch reinigen.
Den Schwamm oder das Tuch auswringen, um Uberschiissiges Wasser zu entfernen, bevor Sie
das Gerat abwischen.

ANTENNEN-/SPRITZSCHUTZ

Der Antennenschutz (oder Spritz-/Fettschutz) ist ein essentieller Bestandteil des Ofens.

Reinigen Sie die Schutzabdeckung, um zu verhindern, dass sich Speisespritzer/Verschmutzungen an
der Ofendecke ansammeln.

A Spriihen Sie das Reinigungsmittel NICHT direkt auf die Antenne/den Spritzschutz.
8.  Ofen vom Stromnetz trennen 14

9. Reinigen Sie den Antennenschutz mit einem milden Reinigungsmittel und warmem Wasser.
Verwenden Sie dafiir einen weichen Schwamm oder ein weiches Tuch. Den Schwamm oder das
Tuch auswringen, um Uberschiissiges Wasser zu entfernen, bevor Sie das Geréat abwischen.
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/\ WARNUNG

Um einen Stromschlag zu vermeiden,
der zu schweren Verletzungen oder
zum Tod fUhren kann, ziehen Sie vor
der Reinigung das Netzkabel oder
unterbrechen Sie den Stromkreis mit
dem Schutzschalter des Ofens.

Tragen Sie bei der Reinigung des
Ofens Handschuhe und Schutzbrille.

Wird der Ofen nicht in einem
sauberen Zustand gehalten,

konnen die Oberflachen mit der Zeit
verschleiRen. Dies reduziert die
Lebensdauer des Gerats und kann zu
Gefahrensituationen fiihren.
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Reinigung und Pflege (Fortsetzung)

Detaillierte Empfehlungen zur téglichen Pflege und Reinigung finden Sie auf der vorherigen Seite.

Woéchentliche Reinigung und Pflege
LUFTFILTER
Magnetische Lulftfilter befinden sich unterhalb der Ofentir. Reinigen Sie die Zuluftfilter wochentlich,
um einen optimalen Luftstrom zu gewahrleisten.
& WICHTIG:Reinigen Sie die Luftfilter regelmaRig, um Uberhitzung und Schaden am
Ofen zu vermeiden.
A ACHTUNG:Betreiben Sie den Ofen NICHT ohne Filter.

1 Ofen vom Stromnetz trennen. Lk
2. Entfernen Sie die Magnetffilter.
3

Den Filter in heilem Wasser mit einem milden Reinigungsmittel auswaschen. Spiilen und
trocknen Sie die Filter griindlich.

4. Setzen Sie die Reinluftfilter wieder ein.

Monatliche Reinigung und Pflege

ABLUFTOFFNUNGEN

Priifen Sie jeden Monat, ob die Liftungsschlitze an der Oberseite, der Mitte und der Riickseite des Ofens verstopft
sind. Blockieren oder verstopfen Sie NICHT die Filter oder Luftungsschlitze des Ofens. Fir einen ordnungsgemafien
Luftstrom miissen sie frei bleiben.
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Hinweise zum Kochen

Die ACP-Mikrowelle erleichtert Ihnen die Arbeit. Sie werden mehr
vorkochen und Portionen bereits im Voraus vorbereiten kénnen. Sie
werden auch weniger Zeit fur die Zubereitung von Sonderbestellungen
brauchen.

Um sicher zu stellen, dass Sie durchweg gute Ergebnisse erzielen, sollten
Sie einige einfache Hinweise beachten.

Eigenschaften von Lebensmitteln

Der Garprozess in der Mikrowelle héngt direkt von den Eigenschaften
verschiedener Lebensmittel ab.

Die Form von Lebensmitteln kann die Garzeit stark beeinflussen. Flache
und dinne Lebensmittel erhitzen sich schneller als stiickige. Zum Beispiel
wird ein Auflauf in einer flachen Form schneller gar, als wenn man ihn
gehauft in eine kleine Schiussel gibt. Lebensmittel, die klein geschnitten
wurden, garen schneller als gréfRere Lebensmittel. Flr ein gleichmaRiges
Garergebnis sollten alle Stlicke eine einheitliche GroRRe und Form haben,
da kleinere Stiicke sonst schneller gar sind. Die starkste Garleistung
entsteht im Inneren einer Speise in einer Tiefe von etwa 1,9 cm (3/4") von
der Oberflache. Das Innere von gréReren oder festen Speisen wird durch
die Warme erhitzt, die durch die auReren Schichten der Speise geleitet
wird. Am gleichmaRigsten garen flache, ringférmige Speisen. Die besten
Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie Lebensmittel von ahnlicher Gré3e und
Form zusammen zubereiten.

Die Menge oder das Volumen einer Speise kann die Garzeit
beeinflussen. Wenn das Volumen der Speise erhoht wird, steigt die

zum Garen oder Erhitzen benétigte Zeit fast proportional an. Wird die
doppelte Menge an Speisen in den Ofen geschoben, dauert das Garen
fast doppelt so lange. Um die Garzeit fiir groRere Mengen zu bestimmen,
multiplizieren Sie die individuelle Garzeit einer Speise mit der gréfReren
Menge und reduzieren Sie dann die Gesamtgarzeit um etwa 20 %.

Die Konsistenz einer Speise kann die Garzeit stark beeinflussen.
Weiche Lebensmittel, wie z. B. Brote, Kuchen oder Geback, erhitzen sich
viel schneller als zéhes Fleisch in gleicher Grée. Weiche Lebensmittel
absorbieren Mikrowellen schnell und durchgehend. Fleisch absorbiert
Mikrowellen vor allem auf3en, wahrend das Innere durch Konduktion
erwarmt wird, was die Garzeit verlangert. Fleisch kann auf Wunsch in
einer Solle gegart werden. Aufgrund des Feuchtigkeitsgehalts erhitzt sich
eine Sauce sehr schnell. Die Hitze Ubertragt sich auch auf das Fleisch,
so dass das Fleisch sowohl durch Konduktion als auch durch Mikrowellen
schneller gar wird.
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Die Anfangstemperatur einer Speise beeinflusst die Garzeit.

Um die Temperatur einer Speise um 1 °C zu erhéhen, muss eine
bestimmte Energiemenge zugefiihrt werden. Speisen mit einer niedrigen
Anfangstemperatur erfordern daher eine hdhere Energiezufuhr und

eine langere Garzeit. Aus diesem Grund benétigen Speisen, die aus
dem Kihlschrank kommen, eine langere Garzeit als Speisen, die bei
Raumtemperatur gelagert werden. Speisen, die bereits leicht angewarmt
sind, erhitzen sich im Ofen sehr schnell.

Der Feuchtigkeitsgehalt einer Speise beeinflusst die Garzeit. Je hoher
der Feuchtigkeitsgehalt in einer Speise ist, desto langer ist die Garzeit.

Der Salz-, Fett- und Zuckergehalt einer Speise beeinflusst die
Garzeit. Speisen mit hohem Salz-, Fett- und Zuckergehalt erhitzen sich
sehr schnell und kénnen viel hhere Temperaturen erreichen als Speisen
mit niedrigem Salz-, Fett- und Zuckergehalt. Speisen mit einem geringen
Salz-, Fett- und Zuckergehalt erfordern langere Garzeiten.

Die Anordnung der Speisen in der Mikrowelle beeinflusst den
Garvorgang. Am besten ist eine kreisférmige Anordnung. Verwenden Sie
maoglichst rundes Geschirr. Verteilen Sie auch Speisen wie gebackene
Kartoffeln im Ofen nicht in Reihen, sondern im Kreis. Wenn Sie nur eine
Speise zubereiten, legen Sie sie in die Mitte der Glasablage des Ofens.
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Hinweise zum Kochen (Fortsetzung)

Manuelle Bearbeitung von Speisen

Manche Rezepte empfehlen, Lebensmittel wahrend des Garens
zu bearbeiten oder zu bewegen. Es gibt verschiedene Formen der
Bearbeitung:

Beim Garen in der Mikrowelle miissen Speisen weniger oft
geriihrt werden als beim herkdmmlichen Kochen. Beim herkémmlichen
Kochen verwenden Sie einen Loffel, mit dem Sie das Essen vom Boden
einer Pfanne nach oben bewegen, um die Hitze gleichmaRig zu verteilen.
Beim Garen in der Mikrowelle miissen Sie bestimmte Speisen ebenfalls
umriihren, um die Hitze zu verteilen. Dabei mussen Sie allerdings von
aulen nach innen bzw. zur Mitte hin rihren. Wenn ein Rezept angibt, dass
Sie wahrend des Garens ein- oder zweimal umrihren sollen, dann tun

Sie das in moglichst gleichmafigen Intervallen. Wenn beispielsweise das
Rezept bei einer 12-mindiitigen Garzeit vorsieht, dass zweimal umgerihrt
werden soll, dann riihren Sie die Speise erstmals nach 4 Minuten und
erneut nach 8 Minuten Garzeit um. Es ist aber nicht notwendig, sich ganz
genau daran zu halten. Rihren Sie nur bei Bedarf um. Wird eine niedrigere
Leistungsstufe oder Einstellung verwendet, muss weniger oft umgerihrt
werden. Zu den Speisen, die moglicherweise umgerihrt werden missen,
gehoren zum Beispiel Pudding, einige Auflaufe, manche Solen, einige
Suppen und einige Eierspeisen. Einige Speisen kdnnen nicht umgerihrt
werden. Diese Speisen werden anders angeordnet oder gewendet.

Einige Speisen lassen sich nicht umriihren und sollten wahrend des
Garens anders positioniert oder angeordnet werden. Einige
Beispiele dafirr sind gebackene Kartoffeln, Cupcakes (in Dessertschalen),
Hahnchenteile usw. Durch die veranderte Position der Speisen im Ofen
werden diese gleichmaRiger gegart. Die Position von Speisen, die gekocht,
zugedeckt oder auf einer niedrigen Leistungsstufe gegart werden, muss in
der Regel nicht verandert werden.

Es gibt tatsachlich zwei Arten des Drehens. Speisen werden gedreht,
wenn sie nicht umgerthrt werden kdnnen. Speisen, die gekocht, zugedeckt
oder auf einer niedrigen Leistungsstufe gegart werden, miissen in der
Regel nicht gedreht werden.

Wenden von Speisen: Das Wenden von Speisen dient der
Warmeverteilung. Fleisch und Geflligel sind zwei Arten von Lebensmitteln,
die manchmal gewendet werden missen. Beispiele hierfir sind Braten,
Truthdhne und ganze Huhner. Kleine Fleischstlicke wie z. B. Geflugelteile
muissen moglicherweise gewendet werden, wenn sie in Auflaufformen oder
in einer Bratpfanne zubereitet werden.

Rotieren bzw. Drehen von Speisen: Es gibt ein paar Speisen, die
nicht gerlihrt, umgestellt oder gewendet werden kénnen. In diesem Fall
wird das Kochgeschirr gedreht bzw. rotiert. Eine halbe Drehung bedeutet,
die Kochform um 180° zu drehen, so dass die Vorderseite der Kochform,
die bisher zur Ofentlr zeigte, jetzt zur Ofenriickwand zeigt. Beispiele fiir
Speisen, die manchmal in der Kochform gedreht oder rotiert werden, sind
Kuchen, Quiches oder Soufflés. Wird eine niedrigere Leistungsstufe bzw.
Einstellung gewahlt, missen die Speisen eher selten gedreht werden.
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Mikrowellengeschirr

Verwenden Sie niemals Kochbehalter oder Abdeckungen, die Metall
enthalten. Dazu gehdren alle Metall- und emaillierten Metallkernprodukte,
Folien sowie metallvergoldete Behalter. Geeignete Kochbehalter bestehen
unter anderem aus Papier, Glas, Porzellan, Stoff und Korbgeflecht.

EMPFOHLEN NICHT EMPFOHLEN

Hochtemperaturbestandige

Plastikkochform mit Deckel Aluminiumolie

Mikrowellenfeste Plastikbeutel fiir

Einkaufsbeutel
individuelle Servierportionen

Glas/Keramik Recyclingpapier

Naturfasertuch Bleikristall

Nicht recyceltes Papier Zeitungen

Kunststoff Metall

Holz Metallvergoldetes Porzellan

KOCHGESCHIRR TESTEN
Mit dem folgenden Test kdnnen Sie die Mikrowellentauglichkeit Ihrer
Utensilien Uberprifen.
1. Stellen Sie einen mit Wasser gefiillten Messbecher aus Glas neben
das zu prifende leere Geschirr in die Mikrowelle.
2. Heizen Sie eine Minute lang mit voller Leistung.
3. Uberpriifen Sie die Temperatur von Geschirr und Wasser.
* Bleibt das Geschirr kiihl, wahrend das Wasser heil} ist, eignet sich das
Geschirr fur die Mikrowelle.
* Wenn das Geschirr leicht warm ist, eignet es sich fiir kurze Garzeiten.
* Wenn das Geschirr heils und das Wasser kihl ist, darf es nicht
verwendet werden. Das Geschirr bleibt kiihl, wenn es keine
Mikrowellen absorbiert, wahrend das Wasser alle Mikrowellen
absorbiert. Das Geschirr wird hei3, wenn es Mikrowellen absorbiert.

Kochtipps

Die Speisen fiir schnelleres und gleichméaBigeres Garen
abdecken. Dazu kdnnen Glasdeckel, Plastikfolie, Tellerabdeckungen oder
andere Papierprodukte verwendet werden. Nicht dicht verschlief3en. Der
Dampf sollte jederzeit entweichen kénnen.

Kochbeutel, Plastikhiillen und alle Lebensmittel mit einer
diinnen Schale oder Haut, wie z. B. Kartoffeln, Kiirbisse, Tomaten, Eier
usw., mussen angestochen werden. Dadurch wird ein Platzen im Ofen
verhindert und der Dampf kann sich ausdehnen bzw. entweichen.

Lebensmittel sollten sorgfiltig auf dem Geschirr verteilt
werden. Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie Lebensmittel
wie Gemuse oder auflaufahnliche Speisen gleichmafRig um den
Tellerrand verteilen und sie in der Mitte weniger dick schichten. Die
Lebensmittel sollten nicht tiber den Rand des Kochgeschirrs ragen oder
daruber hangen. Bedecken Sie Fleisch mit BratensoRe oder Au-Jus und
befeuchten Sie alle trockenen Lebensmittel auRer Brot und Geback.

Stapeln Sie keine Lebensmittel oder Speisen in lThrem Ofen.
Wenn Sie mehr als eine Portion oder mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, sollten Sie alle Speisen auf gleicher Hohe in den Ofen stellen
und zwischen allen Behéltern etwas Platz lassen.
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Kochanleitungen

Tipps zum Dampfgaren

1.

KochgefaBe
a. Erhitzen oder kochen Sie Speisen immer in geschlossenen Gefalen, um Folgendes zu erreichen:
¢ Dampfriickhaltung fur effizientes Kochen und um ein Austrocknen der Speisen zu verhindern
¢ Konstante Garergebnisse und Temperaturen
¢ Der Ofeninnenraum bleibt sauber und Speisespritzer werden vermieden
b.  Als Materialien fiir den Einsatz in der Mikrowelle eignen sich Keramik, Pappe, Porzellan, Styropor, Glas und Kunststoff.
Eine hochtemperaturbestandige Kochform aus Plastik wird fiir ALLE Speisen empfohlen, insbesondere fiir solche mit hohem Fett- oder
Zuckergehalt, da diese Bestandteile sehr schnell heil? werden.
Temperatur der Speisen
a. Um die vorgeschriebene Serviertemperatur zu erreichen, ist bei Tiefkihlprodukten eine langere Garzeit erforderlich als bei Produkten, die im
Kuhlschrank aufbewahrt wurden.
b.  Gekihlte Produkte:
¢ Speisen, die bei 4 °C (40 °F) im Kihlschrank gelagert wurden, sollten beim Erwarmen abgedeckt werden. Davon ausgenommen sind Brote,
Geback oder andere panierte Speisen. Diese sollten unbedeckt erwarmt werden, um ein Aufweichen zu vermeiden.
C. Ungekihlte Produkte:
¢ Lebensmittel, die bei Raumtemperatur gelagert wurden, wie zum Beispiel in Dosen konservierte Speisen oder Gemise, erfordern eine kirzere
Erwarmungszeit als gekihlte Produkte.
d. Herkémmlich zubereitete Lebensmittel sollten nicht vollstéandig durchgegart werden, um ein Zerkochen beim erneuten Erwarmen in der
Mikrowelle zu verhindern.
€. Nach Abschluss eines Dampfzyklus steigen die Temperaturen im Inneren der Speisen durch den Dampf noch geringfligig weiter an.
Zusammensetzung der Lebensmittel
a. Lebensmittel, die einen hohen Fett-, Zucker-, Salz- und Feuchtigkeitsgehalt aufweisen, nehmen Mikrowellenenergie besonders schnell auf,
wodurch die Garzeit verkirzt wird.
b. Lebensmittel mit einem hohen Protein- oder Ballaststoffanteil benétigen aufgrund der langsameren Absorption von Mikrowellenenergie eine
langere Garzeit.
Menge
a. Mit zunehmender Lebensmittelmenge steigt auch die erforderliche Garzeit.

Bitte beachten Sie beim Kochen oder Erwérmen von Speisen samtliche Richtlinien des USDA/FDA-Lebensmittelkodex.
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Vor Anruf des Kundendienstes

Protokollieren Sie alle Inspektionen und Reparaturen zum spateren Nachschlagen.

/\ WARNUNG

Um einen Stromschlag zu vermeiden, der zu schweren Verletzungen oder zum Tod flihren kann, darf die auf3ere Verkleidung zu
keinem Zeitpunkt entfernt werden. Nur ein autorisierter Servicetechniker darf die AuRenverkleidung entfernen.

PROBLEM MOGLICHE URSACHE

Nach Ende des Kochzyklus lauft der Lifter weiter und | Der Lifter kiihlt Ofenbauteile. In der Regel lauft der Lufter 60 Sekunden lang
das Licht bleibt an

Ofenliifter lauft, obwohl der Ofen nicht heizt Normalbetrieb

Ofen funktioniert nicht Uberpriifen Sie, ob der Ofen an das Stromnetz angeschlossen ist.

Uberpriifen Sie die Sicherung oder den Schutzschalter.

Uberpriifen Sie, ob der Ofen an einen geeigneten Stromkreis angeschlossen ist.

Uberpriifen Sie, ob der Ofen an einen geerdeten und gepolten Stromkreis angeschlossen ist. Wenden Sie sich an
einen Elektriker, um dies zu bestatigen.

Ofen akzeptiert keine Eintréage, wenn eine Taste Achten Sie darauf, dass der Ofen eingeschaltet ist. Offnen und schlieBen Sie die Ofentiir. Driicken Sie die Taste
gedriickt wird erneut.

Ofen lauft unregelmaBig Luftfilter und Abluftbereiche auf Hindernisse priifen

Ofen lauft, erhitzt aber keine Speisen Stellen Sie eine Tasse mit kaltem Wasser in den Ofen. Erhitzen Sie diese fiir eine Minute. Falls das Wasser nicht warm

wird, funktioniert der Ofen nicht richtig und Sie sollten einen Servicetechniker anrufen.

Display zeigt ,Filter sdubern* an Das ist normal und wird fiir 24 Stunden angezeigt.

Wenn der Ofen nicht richtig funktioniert oder Die Steuerung des Ofens ist mit einem Selbstdiagnosesystem ausgestattet. Das Selbstdiagnosesystem benachrichtigt
LKUNDENDIENST ANRUFEN" oder einen FEHLER Sie, wenn ein Fehler oder ein Problem vorliegt. Wenn die elektronische Steuerung ein Problem meldet, fihren Sie die
mit einer Nummer anzeigt unten aufgefiihrten Schritte aus.

1. Notieren Sie die angezeigte Nummer.
2. Trennen Sie den Ofen vom Stromnetz, warten Sie eine Minute und verbinden Sie den Ofen dann wieder mit dem
Stromnetz.
¢ Die Unterbrechung der Stromzufuhr kann den Servicecode entfernen. Wenn der Fehler anhalt, rufen Sie den
Kundendienst an.

"HEISS" wird angezeigt Das Magnetron des Ofens ist tGberhitzt. Der Ofen unterbricht automatisch den Kochvorgang und schaltet den
Kuhllifter ein, bis die normale Temperatur erreicht ist. Wenn die Magentrone auf normale Temperatur abgekhlt sind,
kehrt der Ofen in den BEREIT-Modus zurtick.

KUNDENDIENST ANRUFEN (blinkt nach dem Der Ofen arbeitet méglicherweise nicht mit voller Leistung. Wenden Sie sich an einen autorisierten Dienstleiter.
Kochzyklus)

ComServ

Commercial Service

866-811-8559

schreiben Sie eine E-Mail an: commercialservice@
acpsolutions.com

Die vollstandige Produktdokumentation finden Sie unter:
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